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Cebollas Tara inicia su trayectoria en 1984 de la
mano de profesionales con unalarga tradicionenel
cultivoy comercializacion de la cebolla. Orgullosos
de nuestro caracter familiar, hoy en dia trabajamos
a escala nacional e internacional, invirtiendo en
recursos técnicos y humanos que nos permitan
satisfacer la demanda de nuestros clientes y
evolucionar mas alla de nuestras fronteras.

Apostamos por la excelenciay la calidad en todos
nuestros procesos para ofrecer siempre el mejor
servicio posible en cualquier época del ano.

Actualmente, somos una empresa de referencia
en la producciéon y comercializacion de cebolla

y ajo, trabajando para clientes exigentes con un
elevado y constante volumen de demanda.

ainiqualable
calidad que nos
1ace (nicos.




Nuestra historia

1984
Se funda la sociedad
Cebollas Tara, S.L., e
iniciamos la actividad

en las instalaciones de
Paiporta(Valencia)

1990

Comenzamos nuestra
actividad como
exportadores

2000

Pasamos a ser
interproveedor
de lacadenade
supermercados

Mercadona, S.A.

2002

Ampliamos nuestra
actividad a Albacete,
principal zona
productora de cebollas
y ajos de Espana

@
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2005

Inauguramos
instalaciones en
Requena, trasladando
nuestra actividad
desde Paiporta

2007

Ampliamos gama

de productosy
empezamos a trabajar
ajo. Abrimos nuevas
instalaciones en
Tenerife para servir
nuestros productos en
las islas. Estas nuevas
instalaciones se crean
bajo la denominacion
social Allium Zona, S.L.

2020

Nos reconvertimos de
interproveedor

a proveedor
especialista Totaler
de Mercadona, S.A



NUESTras
instala

Para trabajar con clientes exigentes, en
Cebollas Tara contamos con unas amplias
instalaciones que nos permiten acometer
grandes producciones, asi como con
el mejor equipo humano y tecnologia
necesaria para garantizar la maxima calidad
y el mejor resultado.
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Especialistas en ajo [Y
cenolla. Apasionados
de nuestro trabajo.
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Conservamos el G
espiritu del campo
junto a la tecnologfa

més sostenible
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Nuestra visidn global.
Sin limites ni fronteras

Nueva Zelanda

El crecimiento de Cebollas Tara a nivel nacional pronto dio lugar.ala internacionalizacion de la empresa.
Capaces de cumplir con los requisitos logisticos y de calidad de cada pais, superamos el desafio para
convertirnos en un proveedor de confianza de clientes en Europa (Reino Unido y Alemania, principalmente),
Norte América (EEUU), Centro América (Puerto Rico y Panama), Sudameérica (Peru), Africa Occidental (Senegal
y Costa de Marfil), Extremo Oriente (Hong Kong y Taiwan) y Oceania (Nueva Zelanda).

Sequimos trabajando con [a misma ilusidn de nuestros inicios para ampliar
nuestra cobertura de clientes y conseguir que el nimero de consumidores de nuestro
producto crezca dia a dia.



%/[ﬁ& @

@ ’T
At o i POLLAS sL Y.

TARA,
Aot Catei, e e —
o T

wou 125 -
ot b Wloncia)Tol+ 2383008 el

‘ %éa//éz@ @

2

1

Cebolla dulce
I

— <2
Cebolla roja
I

Bolsa1kg/ Saco

Variedades origen Espana:

junio a septiembre-octubre

Variedades importadas Perq, Senegal y México:
septiembre-octubre a mayo

Bulbos generalmente achatados / oblatos /
ovalados con pocas pieles externas finas de
colores claros (dorados-amarillos). Carne
de color blanco-amarillento, suave, como su
sabor, y de leve pungencia.

Cebolla con menor contenido en materia seca
que otras variedades, lo que hace que tenga

muy buen sabor para consumo en fresco, tanto
en ensaladas como en pequenas porciones
amodo de aderezo en platos principales.
También admite uso en diferentes elaboraciones
culinarias (quisos, cremas, purés...).

Malla de 500 gr / Bolsa de 1kg / Saco

De junio a diciembre variedades de origen Espana.

Bulbos de forma globosa / cdnica con pieles
externas de color rojo en diferentes tonalidades
(segun variedad). Carne de color morado
intenso, sabor fuerte y pungencia elevada.

Cebolla muy apreciada por su color y sabor
fuerte, para consumir tanto en fresco como
en elaboraciones.



El sabor de siempre, en diversas

variedades v los formatos que necesitas.

Malla de 250 gr / Saco

Cebolla de origen francés disponible
todo el ano.

Bulbos de forma oblonga /
piriforme con pieles externas de
color marroén cobrizo. Carne de
color blanco rosado, sabor fuerte y
de pungencia vigorosa.

Cebolla muy apreciada por

su sabor y aroma potente,
indicada especialmente para
elaboracionesy guarniciones.
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Bulbos de forma esférica / conica con pieles
externas de color blanco. Carne de color

blanco, sabor fuerte y pungencia elevada.

% Cebolla muy apreciada por su sabor intenso,
para consumir en elaboraciones.

Cebolla blanca
I
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Presentacion Calendario Caracteristicas Uso culinario




Bolsa1kg/ Saco

De junio a marzo variedades de origen Espana

Bulbos generalmente achatados / oblatos /
ovalados con pocas pieles externas finas de
colores rosados. Carne de color rosaceo-violaceo,
suave, como su sabor, y de baja pungencia.

Cebolla muy apreciada para consumo en fresco por su

sabory color, tanto en ensaladas como en pequefas
porciones a modo de aderezo en platos principales.

Mallas de 500 gr - 1kg / Bolsade 2 kg / Saco

Variedades Spring

mayo a junio

Variedades medio grano:
julio aagosto

Variedades de grano:
septiembre a abril

CEBOLLA
FIGUERES

1
Cebolla Figueres

—

1
Cebolla de grano

Bulbos de forma globosa con pieles externas de
color marrén cobrizo en diferentes tonalidades
(segun variedad). Carne de color blanco, sabor
fuerte y pungencia elevada.

Cebolla excelente para todo tipo de usos, desde
consumo fresco a cualquier elaboracion.



1
I
- { j
N
R VNI Caja granel / Saco / Bulbo de forma achatada formado por dientes
i ~ Confeccionable a peticién del cliente % recubiertos cada uno de ellos por una tunica
protectora de color morado intenso tipico

Comercializable todo el aflo, comenzando de Iab\/.arltedad, y.toldo el :)ulbo, ::)Isu vez,

'o su ciclo en julio. De origen Espana. recu |er'0 Por pieies ?X ernas blanquecinas
caracteristicas. Los dientes son de color blanco,
con sabor intenso y pungencia elevada.

% Producto muy apreciado por su distinguida calidad,
con un aromay sabor vivo, para consumir tanto
fresco como en elaboraciones, siendo la base de una
gran cantidad de platos tradicionales.
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. . =——— Malla/Cajagranel/Saco/
AJU sprmg Confeccionable a peticion del cliente
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soea] Dejunio adiciembre. De origen Espania.

despierte un mayor interés. Los dientes son de sabor
y olor suaves. Es una variedad mas temprana. Hay dos
variedades, blanco y violeta, diferenciandose en el
color de las pieles externas del bulbo.
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Posee un calibre mas elevado, lo que hace que

o Producto ideal para todo tipo de usos y elaboraciones

por suaromay sabor.
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VALENCIA (ESPANA)

C/ De la Informatica D1D2

P.l. EIRomeral. Requena, Valencia
+34 96 232 36 08
info@cebollastara.com

v

ALBACETE (ESPANA)
+34 967 25 40 31
romica@cebollastara.com

www.cebollastara.com
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