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DIMASA es una empresa con mas de 25 afos
de experiencia en la proyeccion, fabricacion
e instalacion de equipamiento para cocinas
industriales y tiendas de conveniencia.

Un servicio integral y llave en mano que
abarca desde el disefio del proyecto hasta el
mantenimiento posterior, incluyendo la obra civil y
la instalacion del equipamiento.

Colaboramos con las marcas mas reconocidas en
el sector de la hosteleria y realizamos fabricados en
acero inoxidable y mobiliario de madera a medida.

Contamos con los
recursos gue necesitan
los mejores proyectos

La calidad y agilidad de nuestro servicio es
esencial para cumplir con los plazos y objetivos de
cada proyecto. Por ello, contamos con una extensa
red de instalacién y servicio técnico, compuesta
por técnicos propios y empresas asociadas.

A su vez, distribuimos complementos de hosteleria
(bandejas, carros, cestas, etc.) para personalizar
cada tienda o cocina al 100% de las necesidades
de nuestros clientes.
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Una vision 360° para impulsar el
negocio de nuestros clientes
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NUESTROS PROYECTOS

©Cocinas industriales

Nos diferencia la capacidad de adaptaciéon a cada necesidad, asi como las multiples opciones de personalizacién que
ofrecemos en los proyectos de restauracion. Nos mantenemos al dia de las novedades en cocinas industriales y aplicamos
nuestra experiencia para ofrecer soluciones eficientes y de calidad.

El socio perfecto para cua

Cadenas de restauracion organizada
Hoteles
Restaurantes y cafeterias

quier sector

Comedores de empresa
Cocinas fantasma
Hospitales

Colegios y residencias

Nuestra oferta de

cubre todas
las zonas de cualquier
Instalacion de hosteleria

Mercados gastronomicos

Conservacion / frio industrial
Preparacion

Coccion

Extraccion
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Equipos compactos y unidades split para

uso comercial, destinados a la conservacién
de alimentos frescos y congelados.

COCINAS INDUSTRIALES - DARK KITCHENS -
TIENDAS DE CONVENIENCIA . HORECA

www.zanottiappliance.com &

Zonas gourmet
Instituciones publicas
Caterings

Empresas de colectividades

Distribucion y servicio
Lavado
Fabricacion en acero inoxidable

Equipos de frio Zanotti
para la conservacién

del vino, respetando su
ciclo vital y manteniendo
la temperatura y

humedad adecuadas.
—




4®dimasa

ocinas industriales | Colegios

La de contar con DIMASA

A lo largo de nuestra trayectoria, nos hemos convertido en un proveedor de confianza para el sector de Colegios y Residencias,
realizando mudltiples proyectos para clientes publicos .y privados.“En la actualidad, seguimos implementando nuestro
conocimiento en'la ejecucion de estos proyectos, con el valor ahadido de gestionar el mantenimiento de las instalaciones que
nosotros mismos hemos puesto-en funcionamiento.

mychef.
Componentes . T
de calidad La nueva generacion de hornos inteligentes
desde 1971 que revolucionara tu cocina profesional

Especializados €n €l desarrollo y la fabricacién de productos para = raychet.
equipamientos de hosteleria y con un claro compromiso con la calidad y el
servicio, hecho que nos ha llevado a estar presentes en mas de 50 paises. E -

+ Herrajes frigorificos + Griferia profesional
+ Componentes de acero inoxidable + €stanterias modulares

Joan Miré, 8-10 * 08930 Sant Adria del Besos (Barcelona-Spain) mychef
Tel. Oficinas: +34 - 93 462 16 Sl *» Fax + 34 - 93 462 06 66 ————a
Tel. Almacenes: +34 - 93 462 20 97 +« Fax + 34 - 93 462 09 62
info@caffsl.com ¢+ wwuw.caff.es




NUESTROS PROYECTOS
©Cocinas industriales

@ La confianza de nuestros clientes habla por nosotros.
Ellos son quienes construyen nuestra historia.

ALTO RENDIMIENTO
EN SU COCINA

www.hobart.es
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La evolucion del sector de la restauracion
y el delivery ha traido consigo el
crecimiento de las “Dark kitchens” o
Cocinas fantasma.

Participamos activamente.en proyectos de.gran
envergaduras6freciendo un servicio integral para
la construccion de este tipo de cacinas, desde la
realizacion y gestion del proyecto'hasta elfposterior
mantenimiente;*pasando por la obra civil y la
instalacién del equipamiento de cocinas

;Quéofrecemos.alos
promotores de Dark kitchens?

- Estudio de viabilidad

- Proyecto

- Tramitacidon de licencias

- Direccidn de obra

« Estudios de Segusidad y Salud

» Obra civil.eiinstalaciones

- Equipamientos de hosteleria

- Extraccion de humos y aporte de aire

- Mantenimiento de equipamiento e instalaciones

) CORECO

MESAS REFRIGERADAS VITRINAS EXPOSITORAS
FAST & cool FOOD VITRINAS EXPOSITORAS
EQUIPAMIENTO PARA BARES MURALES

ARMARIOS REFRIGERADOS SUPERMARKET
ABATIDORES DE TEMPERATURA  V/TRINAS AUXILIARES

GAMA AMERICANA ACCESORIOS

Ctra. Cérdoba-Malaga Km.80,800  Tel.: 00 34 957 50 22 75

14900 Lucena (Cérdoba) E-mail: info@coreco.es coreco.es




NUESTROS PROYECTOS
®iendas de conveniencia

Con mas de 1.800 tiendas instaladas, DIMASA es la empresa lider en el disefo e instalacion completa de tiendas de
conveniencia. Algunas de ellas incluyen, ademas, cafeteria o restaurante anexo. Estamos especializados en tiendas
para estaciones de servicio Cepsa, Repsol y Galp, ademas de trabajar para gasolineras de marca blanca.

Nuestros servicios
| EQUIPAMIENTO DE FRI0 ' MOBILIARIO DE ESTACIONES DE SERVICIO

Implantamos e instalamos todos los elementos de frio de Fabricamos e instalamos mobiliario de madera a medida,
las tiendas: camaras, frentes de cdmaras (vault), armarios elementos decorativos, goéndolas y estanterias metdlicas,
frigorificos, vitrinas y arcones de congelacion. ofreciendo la posibilidad de hacerlo en cualquiera de los colores

corporativos de las compaiiias petroleras o con la imagen que el
cliente nos defina.

| OBRADORES DE PANADERIA Y PASTELERIA

Disefiamos y fabricamos en madera o acero inoxidable
obradores para panaderia o pasteleria con todo el
equipamiento necesario.

=

MUBERCO

EQUIPANDO ESPACIOS

Dos décadas ofreciendo soluciones
integrales en el equipamiento
de oficinas, centros educativos
y almacenes industriales.

| RESTAURANTES Y CAFETERIAS

Como especialistas en equipamiento de hosteleria,
proyectamos e instalamos desde un pequeio punto de
café hasta el restaurante mas complejo anexo a cualquier
estacion de servicio.

Avda. Fuentemar, 20. Nave All | 28823 Coslada
(Madrid) | Tel.: 916 728188 |
info@muberco.com | www.muberco.com
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Realizamos proyectos llave en mano, desplazando a nuestro personal para latoma de medidas inicial y ejecutando
la posterior instalacion y puesta en marcha del equipamiento, pasando por el disefio y fabricacion del mobiliario
a medida.

TU PROVEEDOR INTEGRAL EN LA CADENA
DE FRIO, CONSERVACION Y MADURACION

HIGH COOLING PERFORMANCE

4 Panel y puerta 4 Camaras de refrigeracion y conservacion
4 Equipos de refrigeracion 4 Asesoramiento en el proyecto
4 Equipos de secado 4 Montaje § Q
4 Fabricacién 100% Nacional =
o ame——

www.kide.com | i
Tel: +34 946 036 200 ]




NUESTROS PROYECTOS
®iendas de conveniencia

= Atebsa - Carrefour

E:? Instalamos tiendas en toda la Peninsula ibérica
(Espana - incluyendo las Islas Baleares y Canarias - y Portugal)

Atenoil




NUESTROS CLIENTES

La dedicacion y la capacidad de nuestro equipo de profesionales ha
despertado el interés de empresas lideres en su sector. A continuacion
mostramos un pequefio porcentaje del total de los clientes que confian
en DIMASA para el equipamiento de su cocina industrial o su tienda de
conveniencia.
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Mauiltiples soluciones
que encajan en sus

necesidades

SCHOTT Termofrost® CRS es un sistema de puertas de
vidrio para la exposicion atemporal y funcional de
productos refrigerados y congelados en camaras de frio.
El sistema modular ofrece diferentes personalizaciones
para sus necesidades especificas.

Ventajas:

* Amplia variedad de puertas diferentes

* Puertas perfectamente aisladas

* Funcién de apertura fija para una mejor reposicién
Explore y configure su propio SCHOTT Termofrost® CRS
ahora con nuestro nuevo Configurador Coldroom.

schott.com/coldroom-configurator
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Colaborando
con los

MGOLES.

5£ CEPSH

galp@

REA

RYA RESIDENCIAS

SCHOITT

glass made of ideas




JS/COMUNICACION - Concept: JS Media Tools A/S - 17045 - www.jscomunic acion.es
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C/ Sepulveda, 6 - Naves 6y 8
28108 Alcobendas (Madrid)
91657 25 35
www.dima-sa.es
general@dima-sa.com

@Servicio técnico

Contamos con una amplia red de asistencia técnica para prestar servicio
a nuestros clientes de toda Espaiia y Portugal. Somos servicio técnico de las
principales marcas de hosteleria y disponemos de un gran stock de los principales
recambios para equipamiento de hosteleria.

91 657 26 16
www.dima-sa.es/servicio-tecnico
sat@dima-sa.com

Ofrecemos contratos de mantenimiento personalizados, tanto preventivos como
correctivos, adaptados a cada necesidad especifica



