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La aplicacion hace que tu catalogo cobre vida

En App Store o Google Play, escribe “GoZee”
en el campo de busqueda y descarga la
aplicacion en tu Smartphone o tu tableta.

. Abre la aplicacién y utilizala en las paginas que
contengan el icono de GoZee.

Go to App Store or Google Play, enter “GoZee”
in the search field and download the app to your
smartphone or tablet.

. Open the app and use it on pages with
the GoZee icon.
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SOBRE NOSOTROS
ABOUT US

Instalaciones Mercamadrid
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La trayectoria de El Encinar de Humienta comienza
en 1998, con el nacimiento de un proyecto sélido y
ambicioso liderado por las familias Collar y Yartu.

Nuestra experiencia en el sector cérnico nacional se
traduce en un crecimiento constante que actualmente
nos sitla como una referencia en el mercado de la carne
de vacuno en Espafia.

EVOLUCION CONSTANTE

Nuestro plan de expansién incluye una elevada
inversion en la mejora de nuestras instalaciones,
el alcance de nuevos mercados a nivel nacional e
internacional, la incorporacién de nuevas lineas de
negocio o la ampliacién de nuestra gama de productos
para El Encinar de Humienta Hosteleria.

Nuestra sede central, situada en Mercamadrid, es un
enclave ideal para el desarrollo de nuestra actividad,
ya que contamos con todos los recursos logisticos
y productivos necesarios. Ademds, recientemente
hemos ampliado su capacidad para agregar una planta
de produccién de tecnologia avanzada que, junto a la
ya existente planta de Almaraz (Céceres), nos definen
como el socio perfecto para ofrecer la mejor calidad al
cliente final.

El Encinar de Humienta’s pathway began in 1998, with
the birth of a firmly-rooted and ambitious project led
by the Collar and Yartu families.

Our experience in the national meat sector has led
to constant growth that now has us positioned as a
benchmark in the Spanish beef market.

CONSTANT DEVELOPMENT

Our expansion plan includes high levels of investment
in improving our facilities, reaching new markets on
the national and international levels, including new
lines of business or enlarging our product range for
El Encinar de Humienta Hotels and Catering (Food
Service).

Our headquarter, located in Mercamadrid, is

strategically, and ideal place in which to develop
our activity, as it has all the logistics and productive
resources we need. Furthermore, we have recently
increased its capacity in 2017, adding to the already-
existing deboning lines in Almaraz. A production plant

using advanced technology which make us the perfect
partner for offering the best quality to each end
customer.
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We invest in technological and human resources
to maintain the maximum level of customer satisfaction
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NUESTRAS CERTIFICACIONES
OUR CERTIFICATIONS

Nuestro nivel de compromiso con la calidad, la seguridad alimentaria y el medio ambiente es comun a todas las personas que
formamos parte de El Encinar de Humienta. Cumplimos con los estdndares necesarios y los ponemos al servicio de nuestra
actividad diaria, contando con los siguientes certificados:

Our level of commitment to quality, food safety and environment riendly is shared by all those members of El Encinar
de Humienta. We meet all the required standards and have putted them at the service of our daily activity. We provide the
following certifications:

Certificado de Calidad y Certificado Etiquetado Certificado de
Corcado  Cortcate Seguridad Alimentaria: Facultativo de carne de Produccién Ecolégica

. “MIFS| IES Food v6, certificado vacuno marca Navalcarne, de Madrid. Ndmero
nimero ES13/13913 nimero CP/CVC/o20/00 MA0623/E
(Instalaciones de
Almaraz)

Ge. Optional Labelling Madrid Organic
=| Food Safety and Quality Certification for Production Certificate.

Certification: IFS Food Navalcarne brand beef, Number MA0623/E
vé6, certificate number number CP/CVC/020/00
ES13/13913 (Almaraz -
facilities)
Certificado de Calidad y Certificacién, Sacrificio Certificado de
Seguridad Alimentaria: y Despiece de vacuno Exportacién Nivel 2

HALAL, certificado
ndmero IH-193/11.3/CC/h

IFS Food v6, certificado
numero ES19/85306
(Instalaciones de Madrid)

Madrid (CP/SAE003/17)

Food Safety and Quality - Slaughter and Butchering Level 2 Exportation
Certification: IFS Food SR WA of HALAL beef Certificate Madrid (CP/
v6, certificate number certification, certificate SAE/003/17)
ES19/85306 (Madrid number 193/11.3/CC/1

facilities)

Certificado I1SO 14001
2015 Sistema de Gestién
Ambiental, certificado
nimero ES12/12505

Certificado HALAL
sobre adecuacién de

los productos a los
requerimientos de la Ley
Isldmica. Nimero HC/
EEH-MA-C-19/017

Certificado para despiece
y elaborados Instituto
Halal. Madrid (IH-
660/1.6/M36)

1SO 14001 Certificate:
2015 Environmental
T ——— Management System,

7 tificate number
G SGM‘(( 22:2/12505
e

Halal Institute butchering
and preparation
certificate. Madrid (IH-
660/16/M/36)

HALAL certification on
compliance of products
with the requirements of
Islamic Law. Number HC/
EEH-MA17

Certificado de | Certificado de . Certificado para despiece
Exportacién Nivel | Produccién Ecolégica de ﬁ | — y elaborados Halal

3 Almaraz (CP/ Extremadura. Ndmero Consulting. Madrid (HC/
SAE/006/16) 0437/EC EEMM-SD-C17/017) y

Almaraz (HC/EEHM-
SD-C17/017)

Halal Consulting
butchering and
preparation certificate.
Madrid (HC/EEMM-
SD-C17/017) and Almaraz
(HC/EEH-MA-C-19/017)

Level 3 Exportation
Certificate Almaraz
(CP/SAE/006/16)

Extremadura Organic
Production Certificate.
Number 0437/EC




Programa FEDER-INNTER-
CONECTA. PROYECTO
SUSTBEEFNABILITY (2018-
2020). Financiado por CDTl y
fondos FEDER.

El proyecto tiene como objetivo general
desarrollar una alimentacién para el ganado
vacuno de carne mas sostenible gracias a la
generacién de menos metano en el rumen de
los animales, consiguiendo bajar las emisiones
de GEI. Esta alimentacién se basard en la
adicién de subproductos procedentes de
la industria agroalimentaria y extractos
vegetales adaptados en forma fisica para
poder ser introducidos en el pienso animal
como ingrediente y/o aditivo.

Proyecto I+D+i PROYECTO
GREENMEAT (2018-2019).
Proyecto Decreto 40/2016
cofinanciado con fondos

FEDER.

El objetivo general del proyecto es la
obtencién de carne de vacuno ecoldgica
de calidad diferenciada y propia gracias al
manejo del ganado ecoldgico y a la inclusion
en la dieta de agua de mar como nueva
materia prima ecoldgica, a fin de prevenir
enfermedades y mejorar la calidad mineral
de la carne fresca final.

Proyecto YOURTERN.
Proyecto financiado con

fondos FEDER y CDTI
(2017-2023).

El objetivo del proyecto es conseguir una
produccién de vacuno “a la carta”, desde
la granja, que permita una clasificacién
del género en grado de calidad propio
y diferenciado, gracias a la seleccién de
razas e individuos con diferente potencial
genético que desarrollen en la canal
cualidades organolépticas comerciales de
calidad diferenciada.
son exigidas por el cliente mayorista,

Dichas cualidades

basdndose en la asociacion e integracion de
pardmetros analiticos y aspectos genéticos
y medioambientales, y con el apoyo de una
herramienta de gestién de la informacion del
matadero que lo haga trazable.

-

o~ SNy SR

by

J

B s
_— A.'rA

L

L

PROYECTQOS I+D+i

R+D+i PROJECTS

-

FEDER-INNTER
Programme. SUSTBEEF-
NABILITY PROJECT (2018-
2020). Financed by CDTI
and the European Regional
_Development Fund.

The overall aim of the project is to develop
a feed for beef livestock that will be more
sustainable due to generating less methane in
the animals’ rumen, thus lowering greenhouse
gas emissions. This feed will be based on the
addition” of byproducts from the agrofood
industry, and vegetable extracts physically
adapted to be added to animal fodder as
ingredients or additives.

R+D+i Project GREENMEAT
PROJECT (2018-2019).
Decree 40/2016 Project co-
financed by the European Re-
gional Development Fund.

The overall aim of the project is to obtain
organic beef distinguished by its unique high
quality thanks to the use of organic feed and
the inclusion in the diet of seawater as a new
organic primary material aiming to prevent
illnesses and improve the mineral quality of
the final fresh meat.

A 1T

YOURTERN Project.
Project financed by the Euro-
pean Regional Development

Fund and the Centre for Tech-

nological Industrial Develop-
ment (Spain) (2017-2023).

The aim of the project is to produce beef “a
la carte” from the farm, which allows type
classification into unique, differentiated
quality grades, thanks to the selection
of breeds and individuals with different
genetic potential which develop, in sides
of beef, commercial sensory qualities of
varying kinds. The mentioned qualities are
required by wholesale customers, based on
the association and integration of analytic
parameters, genetic and environmental
aspects, and with the support of an
information management tool from the
slaughterhouse that makes it traceable.



EL ENCINAR DE HUMIENTA EN CIFRAS
EL ENCINAR DE HUMIENTA IN FIGURES

COMPROMETIDOSCONLA

Departamento propio de Calidad, Seguridad Alimentaria
y Medioambiente: Sistema APPCC, Certificacién IFS y
Norma ISO 14001:2015

Marca propia: NAVALCARNE

Departamento de Exportacién: Certificacion SAE

EL FUTURO ES

Nuestro plan de expansién internacional parte de la ya
afianzada comercializacion de productos en mercados
como Asia, Africa, América o los paises arabes, ademas de
los paises europeos con mayor demanda.

Somos ambiciosos desde la perspectiva de un crecimiento
solido, constante y sostenido, en el que la calidad, la
optimizacién de costes para nuestros clientes y la satisfaccion
del usuario final son los principales objetivos sobre los que
trazamos nuestra estrategia.

COMMITED TO QUALITY.

Own Quality, Food Safety and Environmental
Department: APPCC System, IFS Certification, I1ISO
Standard 14001:2015

Own brand: NAVALCARNE

Exportation Department: SAE Certification

THE FUTURE IS GLOBAL.

Our international expansion plan begins from the sale,
which is now secured, of products in markets such as
Asia, Africa, America or the Arab countries, as well as the
European countries with the highest demand.

With the aim of satisfying our goal, we look for a solid, constant
and sustained growth, in which quality and cost optimisation
are the pillars around which we design our strategy.



Produccién exportada [{eL7”W Exported production
Clientes gran distribucion XL Large retail customers
Clientes industriales ¥/ M |ndustrial customers

Mercado minorista  10%  Retail market

Clientes mayoristas Wholesale customers
Toneladas
Facturacion 2019 Plantilla vendidas (2017) Camiones propios
2019 invoicing Staff Tonnes sold Own lorries
(2017)
Toneladas (deshuese Cabezas al afio
anual en sala de (comercializacidn de Canales comercializadas
despiece) animales certificados) en 2018 Cabezas*
Tonnes (annual boning Head per year (sales Sides of beef sold in 2018 Livestock
in boning facility) of certified animals) heads*

*Censo controlado por nuestro departamento de Calidad y Seguridad Alimentaria en las diferentes certificadoras e IGP
*Census carried out by our Food Quality and Safety department with the various certifiers and IGP.



NUESTRO EQUIPO HUMANO
OUR HUMAN TEAM

LUIS GONZALEZ

Responsable de Grandes Cuentas
Major Accounts Manager

LAURA VILLARD

Responsable de Desarrollo de Productos e I+D+i
Product Development and R+D+i Manager

Nuestro afdn de superacidn como empresa es proporcional a
nuestro espliritu de superacidn como colectivo.

Las personas son el eje sobre el que gira nuestro dia a dia.
‘P




FERNANDO ARCE ANA PEREZ DE LAS VACAS

Responsable de Hosteleria Responsable de Facturacién
Food Service Manager Invoicing Manager

EL EXITO ES UNA SUMA DE MUCHOS FACTORES, Y EN
EL ENCINAR DE HUMIENTA EL ENFOQUE HUMANO ES
IMPRESCINDIBLE PARA CONSEGUIR RESULTADOS.

Contamos con una amplia plantilla de profesionales
comprometidos con nuestra empresa y nuestro entorno.
Nuestra estructura esté disefiada con el objetivo de favorecer
y potenciar las relaciones comerciales con clientes vy
proveedores.

SUCCESS IS THE SUM OF MANY FACTORS, AND IN EL
ENCINAR DE HUMIENTA THE HUMAN RESOURCES ARE
ESSENTIAL OBTAINING RESULTS.

- o
MARIA SILVELA

Directora de Administracién the goal of promoting and strengthening business relationships

We have a wide workforce of professionals committed to our
business and our environment. Our structure is designed with

Office Manager with customers and suppliers.

Our pathway to success as a business is rivalled only by our
collective excellence mindset.

Persons are the axis around which our day-to-day operations turn.
P



INSTALACIONES DE VANGUARDIA

CUTTING-EDGE FACILITIES

La creciente demanda de nuestros productos nos ha
permitido seguir invirtiendo en la mejora de nuestras
instalaciones, tanto en el area de distribucién como
en el area logistica.

Nuestra sede central, ubicada en Mercamadrid, es el
centro de distribucién y logistica principal, afiadiendo a
partir de 2018 un espacio dedicado a la produccién que
cuenta con la tecnologia y maquinaria mas avanzadas.
Un total de mas de 12.000 m? que, unidos a nuestra
planta de produccién en Almaraz (Céaceres), cuenta con
las siguientes caracteristicas:

- Nueva linea de sacrificio con mayor capacidad
- Nueva sala de despiece y lineas de envasado

- Mejorade los corrales para garantizar el bienestar animal

- Mayor capacidad por hora y difa de la sala de despiece
- Cémaras de oreo de gran capacidad

- Recepcién y estabulacion de ganado vivo

- Cémaras frigorificas de producto fresco

«  Salas de cuarteo

- Envasado y fileteado

« Nueva sala de elaborados

- Camara de congelacion propia

- Camaras de producto terminado

La innovacién forma parte de
nuestro dia a dia, estando a la
altura de las necesidades mds
exigentes mediante la inversidn
en tecnologia que podemos
aplicar a nuestras instalaciones.
ﬂ

The growing demand for our products has allowed
us to continue investing in the improvement of our
facilities, both in distribution and in logistics.

Our headquarter, located in Mercamadrid, is our main
distributor and logistic establishment, adding from 2018
an area dedicated to production and equipped with the
most advanced technology and machinery. A total of
over 12,000 m? that, together with our production plant
in Almaraz (Céceres), have the following characteristics:

New higher-capacity slaughter line
New cutting room and packaging lines

Improvement of stockyards to guarantee animal welfare
Better deboning production capacity per hour and day

«  High-capacity airing chambers

- Reception and-accomodation of living livestock
Chilling chambers for fresh product storing
Quartering rooms
Packaging and filleting
New finished products preparation room
Freezing chamber with storing capacity of
Storing rooms



Innovation is part of our daily life,
meeting the most demanding needs
through investment in technology that we
can apply to our facilities.
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APROVISIONAMIENTO

SUPPLYING

LA CALIDAD DEL PRODUCTO FINAL DEPENDE EN GRAN MEDIDA DE LA SELECCION DEL PRODUCTO DESDE EL
ORIGEN. EN EL ENCINAR DE HUMIENTA TRABAJAMOS CODO A CODO CON LOS GANADEROS PARA ASEGURAR
LA MAXIMA CALIDAD.

Apostamos por la ganaderia desde el inicio, participando en la gestién de las mismas y siendo copropietarios de algunos de los
cebaderos mas avanzados. Nos encontramos en las zonas donde se encuentra el 65% de las vacas nodrizas del territorio nacional:
Extremadura, Castilla y Ledn, Castilla-La Mancha y Andalucia.

Esto fomenta el bienestar animal, evitando su estrés con un tiempo méaximo de 3 horas de transporte desde la granja al matadero.
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Equipo de Compras en Vivo | Life Stock Purchasing Team
Jefe de Compras en Vivo | Head of Life Stock Purchasing
Equipo de Compras en Vivo | Life Stock Purchasing Team
Equipo de Compras en Vivo | Life Stock Purchasing Team

THE QUALITY OF THE FINAL PRODUCT DEPENDS ON A LARGE EXTENT ON THE SELECTION OF THE PRODUCT

FROM ITS PLACES OF ORIGIN. IN EL ENCINAR DE HUMIENTA WE WORK SIDE BY SIDE WITH CATTLE FARMERS
TO ENSURE MAXIMUM QUALITY.

We are committed to the livestock farming industry from the beginning, as participants in the management of livestock-and‘as co-
owners of some of the most advanced feedlots. We are located in the areas where 65% of the breeding in-Spain are also located:
Extremadura, Castilla y Ledn, Castilla-La Mancha and Andalucia.

Thisimproves animal welfare, avoiding stressing the animals through a maximum transport time of 3 hours from farm to slaughterhouse.
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PROCESO DE PRODUCCION

PRODUCTION PROCESS

La gestion de calidad de nuestros procesos contempla en todo
momento el bienestar animal como premisa, desde su estancia en
las ganaderias y cebaderos, hasta el transporte, la estabulacién

y el sacrificio.

1. RECEPCION Y SACRIFICIO

Elarea derecepciony sacrificio cuenta conlas técnicas
y procesos exigidos por la normativa internacional IFS.

Apostamos por la més avanzada tecnologia aplicada a
la industria como garantia de eficiencia y productividad
apoyada en los mas potentes recursos, entre los que
destacan una capacidad de sacrificio de mas de 90
animales por hora y 7000 m? de instalacién.

1. RECEPTION AND SLAUGHTER

The reception and slaughtering area complies with
the techniques and processes required by the
international IFS standard.

We count on the most advanced technology applied to
the industry as a guarantee of efficiency and productivity
supported by the strongest resources, among which
there stands out a slaughtering capacity of more than
90 animals per hour and 7,000 m? of facilities.

14 tus objetivos
=y

\

Avda. de Portugal, 112

45600 Talavera de la Reina (Toledo)
alquiler@alquimo.com a
925 80 08 47 - 925 80 7171 www.alqui



Quality management of our processes
always has animal welfare in mind

as a precondition, from their stay at
the livestock farms and feedlots up to
transportation, stabling and slaughter.

2. DESPIECE

Nuestro equipo de deshuesadores ha sido formado
por El Encinar de Humienta, conociendo a la
perfeccion los diferentes cortes y tratamientos de
la materia prima, asi como las especificaciones de
cada cliente.

Disponemos de una elevada capacidad productiva,
con mas de 32.000 toneladas de deshuese anuales
en nuestras salas de despiece de Almaraz vy
Mercamadrid, lo que nos convierte en lideres en
produccién de carne deshuesada, con un género
de la maxima calidad, un amplio reconocimiento del
sector y una altisima capacidad de adaptacién a todo
tipo de necesidades.

2. CUTTING

Our deboning team has been trained by El Encinar
de Humienta, and is-.completely familiar with the
various cuts, the treatment of raw materials, and
the specifications of each customer.

We have a high productive capacity, with more than
32,000 tons deboned annually in our deboning
rooms in Almaraz and Mercamadrid, which makes us
leaders in the production of deboned meat, with the
highest quality production, a high acknowledgem@ént
of the sector and an extremely high.ability to adapt to
the different need of the-market.




PROCESO DE PRODUCCION

PRODUCTION PROCESS

3. ELABORADOS Y FILETEADOS

En los tltimos afios hemos incorporado a nuestra gama
de productos la seccién de productos elaborados y
fileteados, para la cual utilizamos carne ecolégica y
tradicional, cumpliendo siempre con los estandares
de calidad y respeto comunes a todos nuestros
productos.

Implementamos los sistemas de produccién y envasado
mas punteros y las técnicas méas innovadoras para
prolongar la vida Gtil del producto.

Un avance estratégico que supone un gran salto
cualitativo y una consolidacién de nuestro liderazgo en
el mercado cérnico nacional.

3. PROCESSING AND FILLETING

In recent years, we have incorporated processed and
filleted products into our product range. For these, we
use ecological and traditional meat, always meeting
the quality and good practices standards shared by all
our products.

We implement the most advanced systems of production
and packaging and the most innovative techniques to
improve life shell of the products.

A strategic development that carries a major leap
forward in quality and a strengthening consolidation of
our leadership on the national meat market.




4. ENVASADO Y EXPEDICION

Disponemos de la tecnologia mas avanzada para
cumplir con los requisitos de entrega y condiciones
de producto mas exigentes: robot de manipulacién
y envasado, maquina para deteccién de cuerpos
extrafios, equipamiento para medicién del
porcentaje de grasa y proteina en la carne, etc.

4. PACKAGING AND DELIVERY

We possess the most advanced technology to fulfil
the highest delivery requirements and product
conditions: handling and packaging robots, foreign
body detection machines, equipment for measuring
the percentage of fat and protein in the meat, etc.




Importacion y exportacion
de productos carnicos

Import and export of
meat product
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Asttra®, meat to meet
your expectations

Wwww.asttra.com
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astrid trading international, s.l.

Matadero €

despiece

* Somos lideres en
habilidades comerciales
internacionales, para
colocar sus productos
donde mas beneficios
puedan reportarle.

* Somos expertos en

la apertura de nuevos
mercados que se adapten
mejor a sus productos
céarnicos.

¢ Optimizamos sus
beneficios en el comercio
exterior.

* Seleccionamos para usted
los mejores proveedores
del mercado en cuanto a
tamano, calidad y tiempos de
entrega. Nos adaptamos a
sus necesidades!

* Buscamos oportunidades
de mercado de acuerdo a
su perfil, a nivel nacional e
internacional.

* Nos encargamos de todos
los tramites comerciales y
administrativos. Usted tan
solo tiene que preocuparse
de recibir y distribuir los
mejores productos.

x

* We are leaders in
international trading
skills, placing your products
where best traded

¢ Our expertise concerns
opening new markets
best suited to your meat
products.

* We focus on increasing
profits in foreign trade,
adding value to the
product.

¢ We research the market
for you, selecting the best
suppliers in terms of size,
quality and timing to suit
your needs.

* We target market
opportunities according
to your profile, national and
internationally.

* We cover the whole
commercial frame for you,
s0 that you just focus on
receiving and distributing
the best products.

Jesls Goldero, 6 — Planta 2 » 28045 Madrid - Esparfia » Tel: +34 91 506 1877 » Fax: +34 91 530 5137 * Email: asttra@asttra.com




DISTRIBUCION Y LOGISTICA

DISTRIBUTION & LOGISTICS

Nuestra estructura logistica esta basada en una amplia Our logistics structure is based on a wide commercial
red comercial y en unos procesos de distribucién network and distribution processes that are
sincronizados para alcanzar los plazos de entrega mas synchronised in order to reach the most demanding
exigentes y las expectativas mas altas. delivery points and the highest expectations.
Ofrecemos un servicio de distribucién agil y seguro en We offer a flexible and safe delivery service at all
todas las fases logisticas: logistical stages:

1. PLANIFICACION 1. PLANNING

2. PEDIDO 2. ORDERING

3. SELECCION 3. SELECTION

4. CARGA 4. LOADING

5. TRANSPORTE 5. TRANSPORT

6. ENTREGA 6. DELIVERY

Flexibilidad | Puntualidad | Flexibility | Punctuality |

Calidad [ Satisfaccidn Quality | Satisfaction
P P




EN REFRIGERACION INDUSTRIAL

SOMOS UNA EMPRESA DEDICADA AL DESARROLLO Y EJECUCION DE
PROYECTOS DE REFRIGERACION INDUSTRIAL, ESPECIALIZADOS EN:

TN Yo A Ve f p—_ Ai

Refrigeracionparala § Generadoresy Enfriamiento de agua = Proyectos de

industria alimentaria, fabricas de hielo, en para procesos recuperacion de
mataderos, centrales cubitos, picado, productivos energia y eficiencia
lecheras y derivados, escamas, frigorifico... energética

almacenaje
frigorifico..

— .J - — sk \ - —.“" - e

Pl. Cobo Calleja C/ Bierzo N° 5 - 28947 Fuenlabrada (Madrid) - abr@abringenieros.es - Tel. 91 642 44 99 * www.abringenieros.es
F - Y . g



NUESTROS PRODUCTOS

OUR PRODUCTS

Desde El Encinar de Humienta comercializamos
multiples variedades de canales y cuartos con hueso
de las razas mas demandadas de carne de vacuno,
tanto certificadas como no certificadas.

En los Ultimos afos, ademds, hemos incorporado
una gama de productos ecoldgicos para satisfacer la
creciente demanda, lanzando a su vez nuestra propia
marca para llegar a los lineales de los supermercados
con nuestro inconfundible sello de calidad.

From El Encinar de Humienta we commercialize a
wide variety of bone in quarters and carcasses of
the most-requested beef breeds, both certified
and non-certified.

Moreover, during the last years we have
incorporated a range of ecological products to
satisfy the growing demand, launching in addition
our own brand to reach supermarket meat shelves
with our unmistakeable seal of quality.

CARACTERISTICAS

« Razas: Charolés y Limusin con cruce de raza
espafiola

«  Pesos: Entre 280 y 350 kg, aunque disponemos
de una amplia variedad de tamafios

«  Clasificaciones: R, U, poniendo a disposicién del
cliente el resto de clasificaciones (O, E, S)

« Edades: Principalmente oscilan entre 11 y 16
meses, garantizando la ternura de la carne

«  Maduracién: Entregamos nuestros productos
con hueso y al vacio para alcanzar el nivel de
maduracién que requieren nuestros clientes

ANOJO | YOUNG BULL

CHARACTERISTICS

Breeds: Charolais and Limousin crossed with a
Spanish breed

Weights: Between 280 and 350 kg, we also have a
wide variety of sizes available

Classifications: R, U, making available to the
customer the remaining classifications (O, E, S)
Ages: Chiefly between 11 and 16 months,
guaranteeing the tenderness of the meat

Drying: We deliver our products on the bone and
vacuum-packed to reach the drying level required
by our customers

Sealed A|rD

Food Care

LA SOSTENIBILIDAD ;PUEDE SER RENTABLE?

O © 7

SEGURIDAD EFICIENCIA CREACION
ALIMENTARIA OPERATIVA DE MARCA




VACA | COW

Comercializamos una extensa variedad de canales y cuartos
con hueso de afiojo, ternera y vaca; canales, cuartos y piezas
al vacio de toda la gama de vacuno, incluida la ternera de
leche; hamburguesas y elaborados frescos. También servimos
casqueria de vacuno.

We commercialize a wide variety of bone-in quarters and
carcasses; cow, veal and young bull (yearling) carcasses,
quarters and cut in vacuum package, cuts from the entire
beef range, including white veal; hamburgers and fresh
processed meats. We also offer beef offals.

CARACTERISTICAS

«  Razas: Cruces de razas autéctonas espafiolas con razas
carnicas (Charolés, Limusin) y vacas lecheras

+ Pesos: Desde 250 a 450 kg

+  Clasificaciones: O, R, con nivel de grasa 2-3-4

+  Maduracién: Entregamos nuestros productos con hueso

Crosses of local Spanish breeds with meat breeds
(Charolais, Limousin) and cairy cows
From 250 to 450 kg
O, R, with fat level 2-3-4
We deliver bone-in products

SOLTEC

SOLUCIONES TECNICAS Y CONSTRUCTIVAS

Especialistas en estructuras metdlicas, cubiertas

panel frigorifico, puertas frigorificas y puertas técnicas
C/ Cabeza de Herrera, 61 ¢ 06400 Don Benito ® 924 811 647 esoltec@soltec.es

cerramientos en panel industrial de construccién,




NUESTROS PRODUCTOS

OUR PRODUCTS

@
‘
Ternera de Extremadura

Indicacion Geografica Protegida
CONSE]O REGULADOR

We are a business that specialises in distributing products made from IGP Ternera de Extremadura. We

adapt to specific needs to exceed the highest expectations.

CARACTERISTICAS

+  Razas: Autéctonas extremefas/espafiolas, permitiendo
cruces con razas carnicas hasta un 75%

+  Pesos: Hembras entre 180 y 250 kg / machos entre 250
y 330 kg

+  Clasificaciones: R, U

+  Edades: Hembras entre 10 y 14 meses / machos entre
10 y 16 meses

+  Maduracion: Entregamos nuestros productos con
hueso y al vacio

-

Extremadura and Spanish native breeds, with
crosses with beef breeds allowed up to 75%

Cows between 180 and 250 kg / bulls between
250 and 330 kg

R, U
Cows between 10 and 14 months / bulls between

10 and 16 months

We deliver our products on the bone and
vacuum packed

FABRICA DE PIENSO
ECOLOGICO

Dedicados al sector de
la alimentacion animal
desde hace

CERTIFICADO C.A.E.X.149/EC|iupeiouii (L1 R Lo Ko\ g (o1

Hnos. Nieto Flores S.L. - Avda. Jose Antonio, S/N - 06176 La Morera (Badajoz)
Oficinas: Tlf/Fax: 924 244006 - Fabrica : Tlf/Fax : 924 370363 - Ventas : 666 523 911 - 625 074 111 - E-Mail: info@bioganex.es - www.bioganex.es




CARACTERISTICAS

+ Razas: Charolés y Limusin con cruce de raza espafiola
+  Pesos: Entre 200y 280 kg

«  Clasificaciones: Habitualmente R, U, con opcién de ofrecer al cliente el resto de clasificaciones (O, E, S)

«  Edades: Entre 10 y 14 meses

+  Maduracién: Entregamos nuestros productos con hueso y al vacio

Charolais and Limousin crossed with a Spanish breed
Between 200 and 280 kg

Normally R, U, with the opportunity to offer the customer the rest of the classifications (O, E, S)

Between 10 and 14 months

We deliver our products on the bone and vacuum packed

ER. DISTRIBUCIONES

Eficiencia & Energia
F&R IZQUIERDO 99, S.L.

Calidad y Servicio

Servicios Energéticos

Avda. Monfragiie 91
10200 Trjillo - Caceres
997 32 15 31 - 637 42 42 03

ACTIVAFOOD-TECH, S.A.

Pol. Ind. Pont-Xetmar, ¢/ G, nave 21 » 17844 Caornella de Terri (Gerona)
Tel.: [+34] 972 594 436 » activa@activafoodtech.com » www.activafoodtech.com




PRESENTACIONES Y CORTES
PRESENTATIONS AND CUTS

CORTES DE LA PIERNA

TAPA  TENDE TRANCHE TAPA SIN TAPILLAPAD ~ COEUR DE TT. PAD
TOP SIDE TOPSIDE CAP OFF PAD
(Aalall) 2adh ang Jdefaal  ax mm) s (a0 (Aalall) 2ad 4a g Jof aal (P ) ERE (HT))

%
TAPA SIN TAPILLA  COEUR DE TT. BABILLA  TRANCHE GRASSE CORAZON DE CADERA  NOIX (COUER) DE RUMSTEK
TOPSIDE CAP OFF KNUCKLE "TOP SIRLOIN BUTT
(AN 28d) an g Jefaad  dx am) i () 288l Jeabe pal  uEES (OME otal ) Alall s ealall ol aad M ey gl g rai

}
CORAZON DE CADERAPAD  NOIX (COUER) DE RUMSTEK PAD CONTRATAPA  SEMELLE CONTRATAPAPAD SEMELLE PAD
TOP SIRLOIN BUTT PAD SILVERSIDE SILVERSIDE PAD
s Al S pealall Jef aal e rpdl e S RiERWE (530 e JS2) 3add Jaud 4 THMEs (BSH, =R (o al) 2ailang ad aal T (5440 ERRE

Ahorre agua y
mano de obra con
nuestros sistemas
de limpieza

LAVACINTAS

NOVEDAD
¥ en Espana

Evite |a contaminacidn cruzada utilizando nuestras mangueras ultrahigiénicas de colores E www.vimeo.com/user53837189




TAPILLA AIGUILLETTE BARONNE TAPILLA PAD AIGUILLETTE BARONNE PAD
CAP OF RUMP HUFTDECKEL CAP OF RUMP PAD HUFTDECKEL PAD
gl S AgEall 8 palall el sy ENS T T gl & dgla)) 8 eslad) el as g NS EET

RABILLO DE CADERA PAD AIGUILLETTE RUMSTEAK PAD
RUMP SKIRT PAD WEISES STUCK PAD

Aglall 5 palall Jaul Siiy FTRERARA

REDONDO TRASERO ROND DE GITE
EYE OF ROUND SEEMEROLLE

23l L g pal S BISENEN (RAE)

CULATA DE CONTRA NERVEUX DE GITE MORCILLO POSTERIOR JARRET OU GITE ARRIERE
HEEL MUSCLE UNTERSCHALLE HIND SHIN SCHENKEL

Aaillaa q.'l.i...l'l & all SERIER alaall oy g dgalall S M5 EX T

RABILLO DE CADERA

BALAN § sl Jad e

HINDSHANK BONE-IN
il Al Ll "5 3 4" ]

RUMP SKIRT WEISES STUCK
STRERARA

REDONDO TRASEROPAD  ROND DE GITE PAD
EYEOFROUNDPAD  SEEMEROLLE PAD
23l L g pal S5 BIHELEN (MAE)

0sSOBUCO JARRET AVEC 0S

noqueador penetrante
usss 21

estimulador eléctrico ES-4
{certificado CE)

-

JARVIS

ESPANA

sierra de esquinadao
BusterV

" desollador JC III'

Distribuidor oficial
linea Skinners

AJCRASSELL/

YOum® BLICIMNG EXPFERTS

Tel: +34 972 478 766
Tel.: +34 675 031 600

E-mail: info@jarvisespana.es

(Poligono Industrial Polingesa)
Calle Farigola 28

17457 Riudellots de la Selva
Girona. Espafia
www.jarvisespana.es

AIGUILLETTE RUMSTEAK

HAXE MIT KNOCHEN




PRESENTACIONES Y CORTES
PRESENTATIONS AND CUTS

CORTES DE LOMO LOIN CUTS

LOMO ALTO CON HUESO COTE DE BOEUF LOMO ALTO SIN HUESO ENTRECOTE
BONE-IN RIBEYE ROLL ENTRECOT MIT KNOCHEN RIBEYE (LIP ON) ROLL ENTRECOTE
(panill 3l S pal (g e "ag y o SBEHNE (PMand) 323 31 o) S5 sl g gl 4R

SOLOMILLO FILET AVEC CHAINETTE SOLOMILLO SIN CORDON FILET
TENDERLOIN CHAIN-ON FILET TENDERLOIN CHAIN OFF  FILET OHNE KETTE
Sl (s M ol ot HBEIE () "Ll g g o oy HEEE (FEh)

LOMO BAJO CON CORDON FAUX FILET AVEC CHAINETTE LOMO BAJO CON CORDON PAD FAUX FILET AVEC CHAINETTE PAD
STRIPLOIN  NIERSTU MIT HUFT STRIPLOINPAD  NIERSTU MIT HUFT PAD
(5 matall sl ¢ o) " b i RN (5 matl sl ¢ ) "l R

CORTESDELAFALDA FLANKCUTS

COSTILLAR  COTE PLATE PECHO PLAT 5 COTES ENTRANA  HAMPE
SHORT PLATE  FEDERSTUCK ) ‘ CHUCK SHORT RIBS BRUST ) THIN_SISIRT SAUMFLEISCH
aliall g o ol 3 il Ty e ) (5l 2!y SN Aga e My gl g EE (Jaladl Claall) lall ds sl Akl St

VACIO  BAVETTE FLANCHET VACIO LARGO BAVETTE D’ALOYAU VACIO LARGO PAD BAVETTE D’ALOYAU PAD
FLANK STEAK ~ DUNNE FLANKE SKIRT DICKER BAUCHLAPPEN SKIRTPAD  DICKER BAUCHLAPPEN PAD

(ool A ¢ al) i v B ohll A dal EMRIERNL RN AL EAHREEL



CORTES DEL DEL

ESPALDA COMPLETA MACREUSE
SHOULDER SCHULTER
".\515" sl ds.ui P']' HLEEA

PEZ
CHUCK TENDERLOIN
(031 385 425) A 0 o] (el § s fxki

JUMEAUX DE RUMSTECK
FALSCHES FILET
S EAREAL (WIEWE)

NTERO

FOREQUARTER PRIME CUTS

CENTRO DE ESPALDA BOULE DE MACREUSE ~ CENTRO DE ESPALDAPAD  BOULE DE MACREUSE PAD
SHOULDER CLOD DICKES BUGSTUCK SHOULDER CLOD PAD DICKES BUGSTUCK PAD
" gl (el Jaud aal FLREEN "l ) Jaud aal FLREEN

«.\

NERVIO PALERON LLANA DESSUS DE PALETTE
OYSTERBLADE  SCHAUFELSTUCK OYSTERBLADE  OBERES SCHULTERSTUCK
2 ghsl & EREH (ko) N alaall) by g iR

AGUJA DESHUESADA TRAIN DE COTES CENTRO DE AGUJA ENTRECOTE SECONDE CUELLO COLLIER SANS 0S
CHUCK ROLL RUCKEN CHUCK EYE ROLL ROASTBEEF MIT KNOCHEN NECK AND STICKING HALSST CK VOMM KAMM OHNE KNOCHEN
Sl sy FTRFA (ke A N ey pal) e 0oy My ) i ST RERAS Ml sy, HE

ALETA CON CONTRA-ALETA POITRINE ALETA PAD POITRINE PAD MORCILLO DELANTERO JARRET AVANT
BRISKET BRUST BRISKET PAD BRUST ENTVLIEST . FORE SHIN HINTERER
(el il el e ) (S5 el g s "y " SRR (el il el e ) (S5 el g s "y " TR plaall g el Bludl M5 ) 5" LS00

L ]

Lill]

feeseee
Maqum__ar_\a_- p_a:ra HHE
\ndust_gi_gi,.ahmcnta_na

¢ www.gimenez2000.com

a.jusa Protec

PRODUCTOS DE LIMPIEZA, HIGIENE
Y PROTECCION PARA 2
TODO TIPO DE EMPRESAS Y HOSTELERIA
. C/ Constitucion, 13

45512 Portillo de Toledo (TO)
” TIf: 6529156 03 / 04 www.ayusaprotec.com

o albertomartin@ayusaprotec.es




PRESENTACIONES Y CORTES
PRESENTATIONS AND CUTS

CASQUERIA

CALLO TRIPES CORAZON COEUR LENGUA LANGUE
TRIPE HEART TONGUE
;-L:.ni At wls L JLH-I] =3

CARRILLERA NOIX DE JOUE PITO ONGLET PULMON POUMON
CHEEK MEAT DIAFRAGME LUNG
Al EER Qusdll  tE &, fil

:_.E | o

RINONES  REINS ESOFAGO  (ESOPHAGE PATA  PATTE
KIDNEYS ESOPHAGUS FOOT
¢S5 ElR gl BE A=p HE

oy \STHLRRTE

BAZO RATE CARETA  MASQUE DE BOEUF HIGADO FOIE
SPLEEN BEEF MASK LIVER
- . 5
Bl ER Alastels gp el 4R

AORTA AORTE MOLLEJAS
AORTA GUIZZARD

hadlalaygly  EEE LMl §ica  ERe

RIS DE VEAU



HOSTELERIA
FOOD SERVICE INDUSTRY

ACCESO
i | CLIENTES e

-

w M

oo S F00DWORKS

b : MEATSOLUTIONS

" »
OL O ® DI O Sacrificio, proceso y elaboracion de productos de  Slaughtering and beef packing facilities in
vacuno en nuestras instalaciones de Austria, Alemania, Austria, Germany, Ukraine, Poland and the UK.
Ucrania, Polonia y Reino Unido. Trading and sales offices throughout Europe
Delegaciones y oficinas comerciales en toda Europa,  providing for our customer's needs.
siempre atentos a las necesidades de nuestros clientes,
ontamo O a alaciones espe as para
este canal co a as elevada te ologia
= 0 olidatio 0 = 2 = 0 s
de = = ood = = d = =
0 eque e of a = = = = = 2
O : d Ol d ed d d e E
. ere =
An OIS K Group Company
= dve RE s O ECLo Brian Joseph Hannick
i el R - 5 05l Food Solutions Spain 5.L. Mob : +34 607 18 87 09
S 2 e g D0 Alex Ranzato
i % s O8] Austria Foodwerks GMBH Mob : 439392013 8247

P OSOp O O - 9 O = Ernail : vendite@foodworks.com
preparation or prod



HOSTELERIA

FOOD SERVICE

La excelencia es el objetivo
inal. Por ello, prolongamos

la vida util del producto

mediante envasados unitarios

de la maxima calidad.

-__.' )'3 /_\ Laboratorlo y Consultoria Seguridad Allmentarla
comercial@adbae.com ¢ www.adbae.com e 91 704 68 03

N

CONSULTORIA E IMPLANTACION DE NORMAS DE CALIDAD;
APPCC, IS0 9001, ISO 14001, ISO 22000, IFS GLOBAL MARKETS, IFS FOOD, BRC GLOBAL STANDARDS, Q DE CALIDAD, ..

LABORATORIO PROPIO:
Andlisis microbioldgico, fisico-quimico y de alérgenos en ali
Estudios de Vida Ut|| Intercomparativos para |ndu5tr| e

FORMACION: APPCC, Manipulador de alimentos, Alerglas
en alimentos... Gestion Bonificacion por Fund.

CONTROL LEGIONELLA:

Empresa autorizada para el tratamiento en instalaci

PRODUCTOS BIOCIDAS HA:

Asesoramiento y distribucién de productos d

CONTROL DE PLAGAS:

Desinfeccion, Desratizacion, Desinsectacion.

riesgd? ACS;?ACH, Condensadores y Torres, ...
\

_' esmﬁal }en el sector alimentario.
\ " oL




-

" . Excellence is the ultimate goal. To reach

~it, we prolong the useful life of the product
with single-unit packages of
« maximum quality.

Calefaccion
.. Energia Solar
Renovable

D I I ' ' Piscina = ’
Riegos - | Fontaneria,

8 calefaccidn,
DON BENITO INSTALACIONES Y FONTANERIA, SL.  Gas muebles cocina,
bafio y azulejos

616 376 491/ 608 702 352 - www.difon.es CtraN-V,Km.182

10300 Navalmoral de La Mata

Don Benito (Badajoz) difon@bme.es 927 5353 57 » saneamient




HOSTELERIA
FOOD SERVICE

Ponemos la dedicacion y
cualificacién de nuestro
equipo humano al servicio del
profesional de la hosteleria

We make available for the food
service professional all the

dedication and qualification of
our human resources

4

/
Desde 1970 nuestra sociedad , ofrece valores siempre orientados a la eficiencia y productividad
de nuestros clien on una actitud de compromiso real. En este ¢aso, nuestra colaboragion
con El Enginar de ienta , no es una excepcion. Actualmente somos una empresa dedicada

al sector del suministro industrial en todos sus ambitos, con lailusién de ofrecer solugiones i | — e .
globales y de confianza , facilitando &l buen funcionamiento de diversas factorias .

Trabajamos con primeras marcas con un equipo humano profesionalizado en varios sectores
para albergar las mejores y mayores alternativas a las distintas necesidades de nuestros
clientes. Las exigencias del mercado nos obligan a diversificar nuestras actividades, de esta

www.repuestospaniagua.es

manera en la (ltima década nos hemos convertido en un referente regional en Aire Comprimi'do.
realizando estudios de eficiencia energética, andlisis de calidad de aire comprimido, auditorias,
mantenimientos preventivos e instalaciones.



TOMAHAWK / TOMAHAWK STEAK

. CORTE Y TRANSFORMACION
DE ELEMENTOS METALICOS

FABRICACIGN DE MOBILIRRIO INOXIDABLE PARA LA INDUSTRIA CARNICA.
MESAS, CARROS, ARMARIOS, CINTAS TRANSPORTADORAS, TAQUILLAS...

C/ James Watt, 5 Nav 13 - 50800 Zuera (Zaragoza) - 876 09 8105




HOSTELERIA

FOOD SERVICE

Nuestros cortes y envasados especificos para el canal facilitan N ‘:‘ g/
el desempefio a los profesionales del sector. Todo completado 1
con la vocacién, dedicacion y profesionalidad de un equipo - '-_ { .
humano y una flota propia de vehiculos de transporte para 0

asegurar una distribucidn eficaz.

Our cuts and packaged meats specifically for the sector facilitate the performance of sector
professionals. Everything is completed by the vocation, dedication and professionality of a
human team and of our own fleet of transportation vehicles to ensure efficient distribution.

s

. : - - ,_;-,.,
PYRAMIS
Expertos en Trazabilidad

Soluciones integrales, para
la industria agroalimentaria:

- Gestion de Mataderos Industriales - Marcas de Calidad
- Salas de Despiece - Asociaciones de Ganaderos y Libros Genealdgicos
+ Fabricas de Embutidos - Control de Accesos / Procesos
+ Mayoristas de Pescado - Congeladores industriales
é : P?vq Condede Guadalhorce, 41-43-1° - 33401 Avilés - Asturias (Espaiia) - Tel.: +34 985 52 61 18 : pyramis@pyramis.es * www.pyrami_s.es? ;




WAGYU: La mezcla perfecta de la sofisticacion
asiatica con la especializacién ibérica.

TRC NS

The perfect blend of Asian sophistication
\lgléi%\éu with Iberian specialisation.

Ternera de Extremadura

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA
CONSEJO REGULADOR

Calidad suprema certificada con la maduracién adaptada a las necesidades de cada cliente.
IGP TERNERA DE EXTREMADURA: Certified supreme quality with maturation suited to the needs of each client.

ILUNION Lavanderia Industrial y Servicios a la Hosteleria
es la red de lavanderias industriales

Ll’der Mas de 28 anos

en el sector de experiencia

C ILUNION Cobertura s

Lavanderia y 5 4
Servicios a la Hosteleria Espana, Andorra, Portugal y Colombia




EL ENCINAR DE HUMIENTA S.A.

Instalaciones Mercamadrid / Mercamadrid Facilities
Eje 31, Parcela J1 Mercamadrid

Carretera Villaverde a Vallecas km 3,800

28053 Madrid | Espafia/Spain

T.: +34 915 079 645 | +34 915 070 510

F.: +34 917 850 957

Instalaciones Almaraz / Almaraz Facilities
Carretera Saucedilla, s/n

10350 Almaraz (Caceres) | Espafia/Spain
T.: +34 927 545174

JS/COMUNICACION * Concept: JSMEDIATOOLSA/S * 11938 ¢ www.jscomunicacion.es



