
Where meat rules
Aquí manda la carne
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SOBRE NOSOTROS

PASIÓN POR LA CARNE. COMPROMISO CONTIGO.

ABOUT US

Passion for Meat. Commitment to You.

En El Encinar de Humienta llevamos más de 25 años dedicándonos al 
vacuno con el mismo entusiasmo del primer día. Nacimos del saber hacer 
de dos familias apasionadas por la carne, y hoy somos un referente nacional, 
con alma de origen y visión internacional. Nos encontrarás en Mercamadrid, 
corazón de operaciones, y en Almaraz (Cáceres), donde late la fuerza de 
nuestra producción para llevar nuestra carne más lejos que nunca. 

Somos más de 600 personas trabajando cada día con tecnología puntera y 
un compromiso claro: ofrecer calidad, sabor y confianza en cada corte. 

At El Encinar de Humienta, we have been committed to cattle farming for 
more than 25 years with the same enthusiasm as the very first day. We were 
born from the know-how of two families passionate about meat, and today we 
are a national benchmark, with roots at our core and an international vision.

You can find us at Mercamadrid, the heart of our operations, and in Almaraz 
(Cáceres), where the strength of our production works to take our meat 
further than ever before. 

We are more than 600 people working every day with cutting-edge technology 
and a clear commitment: to offer quality, flavor, and trust in every cut.
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2024 2026

Proyecto 
Ganadería

Nueva fábrica 
Almaraz

Livestock 
Project

New Almaraz 
Factory

Traslado a 
Mercamadrid

Nueva Planta 
Bio Gas

Relocation to 
Mercamadrid

New Biogas 
Plant

2018 2025

Porque cuando haces las cosas                       , se nota.

Because when you do things                   ,   , excellence 
follows naturally.

con mimo

with care

con mimo

with care
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LAS CIFRAS HABLAN POR SÍ SOLAS.

NOS ADAPTAMOS A TODO TIPO DE CLIENTES.

The numbers speak for themselves.

We tailor our services to every client.

Facturación 
 *Previsión 2025

Turnover 
 * 2025 forecast

Personas en 
plantilla

Employees

Cabezas 
comercializadas 

(uds/año)

Cattle Sold 
per Year

Deshuese 
en sala

Deboning 
room

Volumen 
comercializado

Sales 
Volume

400M € 610

ALMARAZ

MADRID

200.000 40.000T 60.000T

Export

Export

Mayoristas

Wholesale

Minoristas

Retail

Industrial

Industrial

Gran Distribución 

Major Retail Chains

7,5%

7,5%

20%

25%

40%

Matadero 
y sala de 
producción

Oficinas 
centrales y sala 
de despiece

Slaughterhouse 
and Processing 
Facility

Headquarters 
and Cutting 
Room
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RAZAS E IGP

RAZAS

IGP: TERNERA DE EXTREMADURA 
Y GUADARRAMA

Breeds & PGI

Breeds

PGI: Beef from Extremadura 
and Guadarrama

De aptitud cárnica

Limusin

Charolés

Rubia Gallega

Angus nacional

Azul belga

Meat-type

Limusin

Charolais

Rubia Gallega (Galician 
Blonde cattle breed)

National Angus

Belgian Blue

Dos sellos de calidad 
que garantizan mucho 
más que el origen: una 
carne excepcional, criada 
con mimo en entornos 
privilegiados y bajo 
estrictos controles. Su sabor 
auténtico, su terneza y su 
jugosidad son el reflejo de 
una ganadería responsable 
y de un producto que 
respeta la tradición sin 
renunciar a la excelencia.

Two quality seals that 
guarantee far more than 
just origin: exceptional 
meat, carefully raised in 
privileged environments 
under strict controls. 
Its authentic flavor, 
tenderness, and juiciness 
reflect responsible 
livestock farming and 
a product that honors 
tradition without 
compromising excellence.

De aptitud lechera cruzada 
con aptitud cárnica

Dairy-type crossed 
with meat-type
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del delantero
FOREQUARTER PRIME CUTS

Cortes
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ALETA CON CONTRA-ALETA
BRISKET
POITRINE

ALETA
BRISKET FLAT 
POITRINE

CUELLO
NECK
COLLIER SANS OS

ALETA PAD
BRISKET FLAT PAD
POITRINE PAD

COSTILLAR DE PECHO SIN HUESO 
BONELESS CHUCK RIB
CÔTE DE POITRINE DÉSOSSÉE

del delantero
FOREQUARTER 

PRIME CUTS

Cortes
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CENTRO DE ESPALDILLA 
SHOULDER CLOD
BOULE DE MACREUSE

CENTRO DEL CENTRO DE LA AGUJA 
CHUCK EYE ROLL
NOIX BASSE CÔTE 

AGUJA DESHUESADA 
BONELESS CHUCK
TRAIN DE CÔTES

CENTRO DE AGUJA 
CHUCK ROLL 
ENTRECÔTE SECONDE

CENTRO DE ESPALDILLA PAD 	
SHOULDER CLOD PAD
BOULE DE MACREUSE PAD

del delantero
FOREQUARTER 

PRIME CUTS

Cortes
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MORCILLO DELANTERO 
SHIN
JARRET AVANT

LLANA 
UNDER BLADE
DESSUS DE PALETTE

PEZ
CHUCK TENDERLOIN
JUMEAUX DE RUMSTECK

NERVIO
TOP BLADE
PALERON

del delantero
FOREQUARTER 

PRIME CUTS

Cortes
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del lomo
L O I N  C U T S

Cortes
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LOMO BAJO
STRIP LOIN
FAUX FILET

SOLOMILLO SIN CORDÓN
TENDERLOIN CHAIN - OFF
FILET

CENTRO DE LOMO ALTO SIN HUESO
RIBEYE ROLL 
ENTRECÔTE 5 CÔTES

LOMO ALTO CON HUESO
BONE - IN RIB LOIN 
CÔTE DE BOEUF

LOMO ALTO SIN HUESO
RIBEYE
ENTRECÔTE

SOLOMILLO
TENDERLOIN CHAIN - ON
FILET AVEC CHAINETTE

del lomo
LOIN CUTS

Cortes
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de la falda
F L A N K  C U T S

Cortes

COSTILLAR 
SHORT PLATE
CÔTE PLATE

COSTILLAR SIN HUESO
BONELESS SHORT PLATE
CAPA S/OS

COSTILLAR DE FALDA SIN HUESO, 
PALOS 6,7 Y 8
BONELESS SHOT RIB
PLAT CÔTE

COSTILLAR DE FALDA SIN HUESO, 
PALOS 9, 10 Y 11
BONELESS RIB END
PLAT CÔTE
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de la falda
FLANK CUTS

Cortes

TERNILLA DE LA FALDA SIN HUESO 
BONELESS NAVEL END BRISKET
PLAT CÔTE

ENTRAÑA 
OUTSIDE SKIRT  
HAMPE

VACÍO LARGO 
SKIRT 
BAVETTE D’ALOYAU

VACÍO
FLANK STEAK
BAVETTE FLANCHET

PECHO 
NAVEL 
PLAT 5 CÔTES

CORBATA/ PALOMILLA/
FALSA ENTRAÑA
INSIDE SKIRT
HAMPE

VACÍO LARGO PAD 
SKIRT PAD
BAVETTE D’ALOYAU PAD
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de la pierna
LEG CUTS

Cortes
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RABILLO DE CADERA 
RUMP TAIL 
AIGUILLETTE RUMSTEK

CORAZÓN DE CADERA PAD
RUMP HEART PAD
NOIX (COUER) DE RUMSTEK PAD

CADERA
RUMP
RUMSTEK

CORAZÓN DE CADERA
RUMP HEART 
NOIX (COUER) DE RUMSTEK

RABILLO DE CADERA PAD
RUMP TAIL PAD
AIGUILLETTE RUMSTEK PAD

de la pierna
LEG CUTS

Cortes



16

de la pierna
LEG CUTS

Cortes

CONTRATAPA 
SILVERSIDE
SEMELLE

TAPA
TOP SIDE
TENDE TRANCHE

TAPILLA
CAP OF RUMP
AUGUILLETTE BARONNE

TAPA PAD 
TOP SIDE PAD
TENDE TRANCHE PAD

BABILLA 
KNUCKLE 
TRANCHE GRASSE

CONTRATAPA PAD 	
SILVERSIDE PAD
SEMELLE PAD
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de la pierna
LEG CUTS

Cortes

REDONDO PAD
EYE OF ROUND PAD
ROND DE GÎTE PAD

TAPILLA PAD  
CAP OF RUMP PAD
AUGUILLETTE BARONNE PAD

CULATA DE CONTRA  
HEEL MUSCLE
NERVEUX DE GÎTE

REDONDO 
EYE OF ROUND
ROND DE GÎTE 

MORCILLO TRASERO
SHANK
JARRET OU GÎTE ARRIÉRE

OSOBUCO 
HINDSHANK / BONE - IN
JARRET AVEC OS



ELABORADOS

CALIDAD Y VARIEDAD A TU MEDIDA.

FINISHED PRODUCTS

Quality and variety tailored to you.
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PREPARADO PICADA VACUNO
PREPARED MINCED BEEF

HAMBURGUESA FRISONA
HOLSTEIN BURGER

HAMBURGUESA ANGUS 
ANGUS BURGER

ALBÓNDIGAS
MEATBALLS

HAMBURGUESA CECINA 
CECINA BURGER 

HAMBURGUESA 
MINI DE VACUNO 
MINI BEEF BURGER

PICADA ECOLÓGICA
ORGANIC MINCED MEAT

BURGER MEAT VACUNO 
SUPREMA DE LOMO
BEEF BURGER MEAT
LOIN SUPREME

BURGER MEAT 
EXTREMADURA 
BURGER MEAT 
EXTREMADURA

BURGER MEAT ECOLÓGICA
ORGANIC BURGER MEAT

BURGER MEAT 
VACUNO CLÁSICA 
BURGER MEAT
CLASSIC BEEF



ESPECIALIDADES

Gourmet made accessible.

CARPACCIO
CARPACCIO

STEAK TARTAR
STEAK TARTAR
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TATAKI
TATAKI

auténtico
S A B O R

Authentic
F L AV O R

SPECIALTIES
GOURMET AL ALCANCE DE TODOS.
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HOSTELERÍA
PARA ARTESANOS DE LA CARNE,
L A  M Á X I M A  C A L I D A D

FOOD SERVICE
F O R  M E A T  E X P E R T S ,
D E L I V E R I N G  T H E  H I G H E S T  Q U A L I T Y
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SOLOMILLO
TENDERLOIN

CORDERO LECHAL
MILK-FED LAMB

T-BONE
T-BONE

Nuestra línea de hostelería apuesta por la 
innovación y la mejora continua, ofreciendo 

productos de alta calidad junto con un 
asesoramiento personalizado que aporta un valor 

añadido frente a la competencia.

Our food service is committed to 
innovation and continuous improvement, 
offering high-quality products along with 
personalized advice that provides added 
value over the competitors.
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Nuestros productos destacan por su cuidado 
envasado, que amplía considerablemente la fecha de 
caducidad del producto y permite que la rotación de 
producto sea más efectiva.

Our products stand out for their carefully 
designed packaging, which significantly 
extends shelf life and allows for more efficient 
product rotation.

LOMO CARNE FINLANDIA
FINNISH LOIN

en cada corte
Calidad 

Quality in every cut



23

PICAÑA
PICANHA

LOMO ALTO CON 
HUESO TIPO 
TOMAHAWK
PRIME RIB 
TOMAHAWK STYLE

Queremos convertirnos en el socio perfecto de cada cliente: 
El aliado que les permita dar un salto cualitativo en su carta, con 
la máxima garantía de calidad que supone confiar en una de las 
empresas líderes del sector cárnico a nivel nacional.

We aim to become the perfect ally for each client:
the partner that enables them to take their menu to the next level, 
with the utmost quality assurance that comes from trusting one of 
the leading companies in the national meatpacking sector.
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LOMO ALTO CON HUESO 
TIPO TOMAHAWK
PRIME RIB TOMAHAWK STYLE

SOLOMILLO 
(MEDALLÓN)
TENDERLOIN STEAK

IGP (TERNERA DE 
EXTREMADURA)
PGI (EXTREMADURA BEEF)
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FALDA TERNERA, PIRULETA
VEAL RIB FINGER

de tu carta
Eleva el nivel 

Take your menu to the next level

RIÑONADA DE ANGUS
ANGUS WHOLE LOIN



CERTIFICADOS
CERTIFICATIONS
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En El Encinar de Humienta, trabajamos cada día con 
un firme compromiso hacia la calidad, la seguridad 
alimentaria y el respeto al medio ambiente.

Este esfuerzo constante se refleja en la obtención de 
certificaciones que avalan no solo el cumplimiento 
de la normativa, sino también la implicación y 
responsabilidad de todo nuestro equipo.

At El Encinar de Humienta, we work every day with 
a strong commitment to quality, food safety, and 
environmental responsibility.

This ongoing effort is reflected in the certifications we 
have obtained, which not only guarantee compliance 
with regulations but also highlight the dedication and 
responsibility of our entire team.

Certificate for cutting and processed products — 
Halal Consulting. Madrid (IH-660.2023.C05.S1) 
and Extremadura (IH-193.2024.C11.S2)

Social Responsibility Certificate according to 
IQNet SR10:2015

Instituto HALAL Cáceres: IH-193.2024.C11.S2

Certified for slaughter by the Regulatory 
Council of the PGIs Beef from Extremadura: 
C/M.0007.06/24/01

Certified for cutting by the Regulatory 
Council of the PGIs Beef from Extremadura: 
Certificate No. C/S.0001.06/25/00

ISO 14001 Certificate: 2015 Environmental 
Management System, certificate number ES12/12505

Carbon Footprint Certificate HDC-0242-24/23

Madrid Organic Production Certificate (Number 
ES-ECO-023-MA) and Extremadura Organic 
Production Certificate (Number ES-ECO-021-EX)

Food Safety and Quality Certification: IFS Food v6.1, 
certificate number ES13/13913 (Almaraz facilities) and 
certificate number ES20/87483 (Madrid facilities)

Optional Labelling Certification for Navalcarne 
brand beef, number CP/CVC/020/00

Certificado de Producción Ecológica de Madrid 
(Número ES-ECO-023-MA) y Extremadura 
(Número ES-ECO-021-EX)

Certificado para despiece y elaborados Halal 
Consulting. Madrid (IH-660.2023.C05.S1) y 
Extremadura (IH-193.2024.C11.S2)

Certificado de Responsabilidad Social según 
IQNet SR10:2015

Instituto HALAL Madrid: IH-660.2024.C05.S2

Certificado para sacrificio por el Consejo 
Regulador de las IGPS Carne de Vacuno de 
Extremadura: C/M.0007.06/24/01

Certificado para despiece por el Consejo 
Regulador de las IGPS Carne de Vacuno de 
Extremadura: Certificado nº C/S.0001.06/25/00

Certificado ISO 14001: 2015 Sistema de Gestión 
Ambiental, certificado número ES12/12505

Certificado Huella de Carbono HDC-0242-24/23

Certificado de Calidad y Seguridad Alimentaria: 
IFS Food v6.1, certificado número ES13/13913 
(Instalaciones de Almaraz) y certificado número 
ES20/87483 (Instalaciones de Madrid)

Certificado Etiquetado Facultativo de carne de 
vacuno marca Navalcarne, número CP/CVC/020/00

Compliance with the protocol for certification 
of Secific Self-Control Systems (SAE).
SGS ES23/00000132 (Madrid) and 
ES23/00000129 (Almaraz)

Cumplimiento de protocolo para 
certificación de sistemas de autocontrol 
específicos (SAE). SGS ES23/00000132 
(Madrid) y ES23/00000129 (Almaraz)
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C/ Cabeza de Herrera, 61 • 06400 Don Benito • Tels.: 924 308 335 / 678 468 044 / 687 014 452 • soltec@soltec.es

Desde El Encinar de Humienta queremos expresar 
nuestro más sincero agradecimiento a todos 
nuestros proveedores, cuya confianza, esfuerzo y 
compromiso hacen posible mantener la excelencia 
que nos define. 

Gracias a vuestra dedicación seguimos creciendo 
juntos, llevando la mejor calidad a cada mesa.

en nuestra pasión:Juntos 

LA CARNE

At El Encinar de Humienta we would like to express 
our most sincere gratitude to all our suppliers, 
whose trust, effort, and commitment make it 
possible to uphold the excellence that defines us. 

Thanks to your dedication, we continue to grow 
together, bringing the finest quality to every table.

in our passion:Together 

THE MEAT

NUESTROS PROVEEDORES OUR SUPPLIERS



www.tres-a.com

CONTROL EFECTIVO de la OXIDACIÓN 
potenciado por extractos naturales

Tocoferol
Romero 
Té verde

info@tres-a.net

Pol. Ind. Media Legua Nave A1, 30565,
Las Torres de Cotillas, Murcia, Spain 

968 839 004

Olivo
Uva
Granada

Cítricos
Vinagre fermentado
Azúcares fermentados

INNOVACIÓN VERDE SOLUCIONES ADAPTATIVAS ASESORAMIENTO ESPECIALIZADO

INFRAESTRUCTURA QUE 
IMPULSA EL DESARROLLO

CONSTRUCCIÓN | OBRA CIVIL | ENERGÍAS RENOVABLES

TELS.: 691 20 34 88 / 627 37 83 29 | FJPEREZ@CASGRUPO.ES | CASGRUPOEMPRESARIAL.ES 

Reciclamos y 
comercializamos 
palets de madera
Compra y venta de palets | Reciclaje 
de palets | Reparación | Tratamiento 
NIMF-15 | Gestor de residuos autorizado

Tel.: 647 71 54 05
adm@reciclados.info | paletsmadrid.com

PROTECCIÓN 
LABORAL, S.L.

www.jukamo.net

C/ Empleo, 28  Nave 9  Pol. Ind. Los Olivos.
28906-Getafe (Madrid)

Tel.: 917 379 378
info@jukamo.es // comercial@jukamo.es

Expertos en packaging
y envases sostenibles

solidus.com

C/ San Andrés, 1
31610 Villava
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Saber Hacer

www.dehesadesolana.es
Lugar Finca Solana , Crta. Cedillo km 24 - 10512 HERERA DE ALCANTARA

927 491 055- 927 491 280  Pedidos: 608 224 663

De producción propia, nuestros productos ibéricos de la más alta calidad, son elaborados y 
curados en nuestro secadero de jamones,  situado dentro de la propia finca, donde criamos 

a nuestros cerdos ibéricos, nacidos de madres seleccionadas y engordados en la propia 
explotación.  Dehesa de Solana está ubicada en Herrera de Alcántara, Cáceres, en pleno 

corazón del Parque Natural Tajo Internacional, declarado reserva de la Biosfera.

Puede hospedarse en nuestras casas rurales y vivir de primera mano cómo es una 
explotación ganadera en su entorno más natural.  Nuestras casas Rurales privadas con 

chimeneas, barbacoa y piscina en verano.  Con todas sus comodidades ofrecen espacio e 
intimidad en un entorno seguro también para los niños.



Tels.: 927 460 281 / 620 575 007 | Avda. de la Constitución, 161. 10840 Moraleja (Cáceres)
Tel.: 927 170 929 | Carretera EX-203, Km 12,8. 10840 Moraleja (Cáceres)

Nuestras estaciones no solo ofrecen combustible, sino un compromiso 
constante con el servicio directo y la satisfacción del cliente.

LO MEJOR PARA LA 
INDUSTRIA CÁRNICA

VISITA NUESTRA TIENDA ONLINEIMPOTUSA.COM

CALZADO DE 
SEGURIDAD

ROPA DESECHABLE CUCHILLERÍAGUANTES DE MALLA AFILADOR 
SHARP EASY

C.I.F. B-45804465

Avda. Castilla-La Mancha, 21 
45643 GARCIOTUM (Toledo) - Tel.: 610 208 268

Avda. de Portugal, 112
45600 Talavera de la Reina (Toledo)
alquiler@alquimo.com

925 800 847 - 925 807 171

www.alquimo.com
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Works Gestión de Mantenimiento  ·  Telf. +34 918 063 172  ·  E-mail: wgm@wgmsl.com  ·  wgmsa.com

Abismo-net es la solución todo en uno para la industria alimentaria: 
optimiza el mantenimiento, agiliza auditorías y garantiza el cumplimiento 
normativo con máxima trazabilidad y seguridad en la producción.

OCTOPUS impulsa la digitalización en la industria alimentaria con  
monitoreo en tiempo real, formularios personalizables y captura de datos 
móvil, asegurando trazabilidad, eficiencia y control total en cada etapa  
de la producción.

El mejor GMAO del mercado probado en toda la cadena de producción.

Mantenimiento 
Preventivo 
y Correctivo 

Automatizado

Gestión de 
Inventarios de 

Repuestos

Cumplimiento 
de Normativas 

Sanitarias

Trazabilidad 
y Registro 

Completo de 
Mantenimiento

Control de 
Limpieza y 

Desinfección

Gestión de 
Incidencias y No 
Conformidades

Auditorías 
de Calidad 

y Seguridad 
Alimentaria

Acceso Remoto y 
Movilidad (SaaS)

Soluciones para la gestión 
de mantenimiento en el sector 
alimentario

Un software 
pensado en las 
exigencias de los 
procesos requeridos 
en normativas como 
las ISO, IFS y BRC. 

WGM cuenta con un Sistema 
de Gestión Integrado basado 
en la norma ISO:



Construcciones Joaquín Pérez Arroyo orienta su actividad 
a la construcción y rehabilitación integral de todo tipo 
inmuebles y para todo tipo de clientes, tanto privados como 
públicos. Especializados en reformas hoteleras, nuestra 
profesionalidad y seriedad a la hora de acometer los trabajos 
son nuestro gran valor añadido y lo que nos ha convertido en 
una empresa de referencia en el sector de la construcción.

Calidad, eficacia y profesionalidad

Tel.: 924 45 73 89 | info@cjpa.es | cjpa.es
C. La Vega, 24 | 06130 Puebla de la Calzada (Badajoz, España)

Reformas hoteleras · Construcción de naves industriales · Rehabilitación integral · Proyectos públicos y privados

Autenticidad 
en cada corte, 
desde el origen

Más que una 
marca, somos 

ganaderos que 
garantizamos la 
pureza genética 

y el bienestar 
del auténtico 
Wagyu criado 

en la dehesa 
extremeña.

685 10 73 80
wagyuiberico@gmail.com

Comprometidos con el Bienestar Animal

www.terneracharra.org

Cerdo Duroc
Calidad desde el origen

Tel.: +34 915 077 552
Tel.: +34 915 072 216 

www.lomesa.esNos especializamos en el despiece y envasado de carnes de porcino, ofreciendo 
productos frescos y de alta calidad para el mercado nacional e internacional.
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Construcciones Joaquín Pérez Arroyo orienta su actividad 
a la construcción y rehabilitación integral de todo tipo 
inmuebles y para todo tipo de clientes, tanto privados como 
públicos. Especializados en reformas hoteleras, nuestra 
profesionalidad y seriedad a la hora de acometer los trabajos 
son nuestro gran valor añadido y lo que nos ha convertido en 
una empresa de referencia en el sector de la construcción.

Calidad, eficacia y profesionalidad

Tel.: 924 45 73 89 | info@cjpa.es | cjpa.es
C. La Vega, 24 | 06130 Puebla de la Calzada (Badajoz, España)

Reformas hoteleras · Construcción de naves industriales · Rehabilitación integral · Proyectos públicos y privados
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Finca Dehesa del Moro 
CM-5100, km. 30,900 
45634 Buenaventura - Toledo

+34 669 787 689 
+34 636 281 340 
dehesadelmoro.com

Gestión integral 
de residuos con 
compromiso real

Tel.: 918 797 934 | info@grupolayna.com
grupolayna.es

 INSTALACIONES INDUSTRIALES
Especialistas en Biogas

www.inderen.es Tel.: 961 242 232

Reparación y mantenimiento industrial 
Aire comprimido · Retimbrado 
y homologación de calderines · 
Fabricación de latiguillos a medida

Tels.: 925 815 914 | 654 514 516 
todopresion@todopresion.com 
todopresion.com



LABORATORIO CONSULTORÍA

LEGIONELLA 
CONSULTORÍA FORMACIÓN

CONTROL DE PLAGAS

LEGIONELLA 
TRATAMIENTO Y 
CONTROL ANALÍTICO

Moderno laboratorio de 
análisis físico-químico 
y microbiológico 
especializado 
en analíticas de 
alimentos y aguas.

ADBAE es una consultora 
especializada en calidad, 
seguridad alimentaria, 
medio ambiente y 
sostenibilidad con 
la que podrás lograr 
certificaciones de 
normas internacionales 
y nacionales.

Implantación y desarrollo 
de los sistemas de auto 
control PPCL y PSL. 
Revisiones trimestrales 
y documentales de 
instalaciones (RD 614/24).

Formación continua 
presencial, a 
distancia y online 
en materia de 
calidad, seguridad 
alimentaria y 
sanitaria.

Inspección, seguimiento 
y monitorización. 
Tratamiento de choque. 
Seguridad ambiental. 
Fitosanitario. Endoterapia. 
Control de insectos.

Programa de limpieza y 
desinfección química o 
térmica de instalaciones 
dentro del ámbito 
de aplicación del 
RD 487/22 y 614/24. 
Programa de verificación 
analítico trimestral.

Tel.: 91 704 68 03 | info@adbae.com
Calle Leopoldo Alas Clarín, 51. 28035 Madrid (España)

www.adbae.com

PRECISIÓN QUE TRANSFORMA LA 
SEGURIDAD ALIMENTARIA

FÁBRICA DE PIENSO ECOLÓGICO

Hnos. Nieto Flores S.L. 
Avda. Jose Antonio, S/N • 06176 La Morera (Badajoz)
Fábrica: Ctra. Nacional V, km 348 (Autovía A-5, 
salida 346) • 06800 Mérida (Badajoz)
Tels.: 666 523 911 / 625 074 111
E-Mail: bioganex@outlook.com • www.bioganex.es

Dedicados al sector de la alimentación 
animal desde hace más de 35 años

Transformamos el procesamiento alimentario

Unidad, innovación 
y excelencia
  Nos guiamos por estos tres valores fundamentales, 
compartiendo la visión de un mundo en el que se 
produzcan alimentos de calidad asequibles y de forma 
sostenible. 

  En colaboración con nuestros clientes, estamos 
transformando el modo en que se procesan los alimentos.

www.jbtmarel.com

Máxima detección en un solo equipo:
ALL-IN-ONE

Detección de fugas
Control de peso preciso
Inspección por rayos X

ALL-IN-ONE

Pol. Ind. C/ Migjorn, 11 · 17240 Llagostera (Girona) 

Tel.: +34 972 83 19 19 ·       marketing@grupalia4punto0.com
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LABORATORIO CONSULTORÍA

LEGIONELLA 
CONSULTORÍA FORMACIÓN

CONTROL DE PLAGAS

LEGIONELLA 
TRATAMIENTO Y 
CONTROL ANALÍTICO

Moderno laboratorio de 
análisis físico-químico 
y microbiológico 
especializado 
en analíticas de 
alimentos y aguas.

ADBAE es una consultora 
especializada en calidad, 
seguridad alimentaria, 
medio ambiente y 
sostenibilidad con 
la que podrás lograr 
certificaciones de 
normas internacionales 
y nacionales.

Implantación y desarrollo 
de los sistemas de auto 
control PPCL y PSL. 
Revisiones trimestrales 
y documentales de 
instalaciones (RD 614/24).

Formación continua 
presencial, a 
distancia y online 
en materia de 
calidad, seguridad 
alimentaria y 
sanitaria.

Inspección, seguimiento 
y monitorización. 
Tratamiento de choque. 
Seguridad ambiental. 
Fitosanitario. Endoterapia. 
Control de insectos.

Programa de limpieza y 
desinfección química o 
térmica de instalaciones 
dentro del ámbito 
de aplicación del 
RD 487/22 y 614/24. 
Programa de verificación 
analítico trimestral.

Tel.: 91 704 68 03 | info@adbae.com
Calle Leopoldo Alas Clarín, 51. 28035 Madrid (España)

www.adbae.com

PRECISIÓN QUE TRANSFORMA LA 
SEGURIDAD ALIMENTARIA
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carnescovap.com

Darfresh® 
on Tray

Darfresh®

®Reg. U.S. Pat. & Tm. Off. © 2021 Sealed Air Corporation (US). Todos los derechos reservados.

EL PODER DEL VACÍO
Los retos en sostenibilidad pueden ser abrumadores. Pero ¿Y si le 
dijéramos que la reducción de plástico, desperdicio alimentario y 
huella de carbono pueden ayudar a que su negocio crezca?

La gama de materiales para envasado Darfresh® 
Marca Cryovac® es la solución perfecta.

Compruebe como la sostenibilidad puede ayudarle a incrementar sus ventas.

Visite www.sealedair.com/es/products/food-packaging/vacuum-skin-packaging
para más información
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Avda. Ruta de la Plata, 4. 10001 Cáceres (Cáceres)

Tel.: 927 629 146 terneradeextremadura.org

De la dehesa a la mesa: 
calidad certificada 
en cada corte
En el CRIGP Carne de Vacuno de Extremadura 
garantizamos la autenticidad de la carne de vacuno 
criada en régimen extensivo, amparada por las IGP 
Ternera y Vaca de Extremadura, promoviendo la 
sostenibilidad y el respeto por el medio ambiente.

En COOVA creemos en el Bienestar Animal, 
trabajando para mantener la vida rural 
natural y ofrecer carne de calidad. 

www.coova.es

SOMOS GANADEROS NAVARROS 

SOMOS COOVA

C/ Ainziburu s/n Iza (Navarra) - 948 30 20 52 - info@coova.es

El sistema que garantiza
el ahorro de agua

55%
consumo

Reducción
 del

en el

de AGUA

Arandis Distribuciones Hnos JR / Polígono Industrial Mutilva, Calle U nº, 7 - 31192 Mutilva (Navarra) / T: 948 292 285 / arandis@arandis.es / www.arandis.es
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P.I. Cobo Calleja C/Bierzo Nº 5 • 28947 Fuenlabrada (Madrid)
abr@abringenieros.es  • Tel.: 916 42 44 99 

En ABR Ingenieros desarrollamos 
proyectos integrales de 
refrigeración y climatización para 
la industria alimentaria, con un 
enfoque técnico preciso y alto 
rendimiento en cada instalación.

INNOVACIÓN Y TECNOLOGÍA EN 
REFRIGERACIÓN Y HIELO INDUSTRIAL

in
no

va
ci

ón
Sistemas de frío 
industrial para 
cámaras, líneas 
de procesado y 
almacenamiento 

Diseño y 
construcción de 
fábricas de hielo, 
hasta 30 ton./día 

Climatización 
industrial y eficiencia 
energética, 
integradas en 
procesos productivos 

Dirección de obra y 
gestión integral de 
proyectos térmicos

98 años de 
experiencia 
nos avalan
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LA SERIEDAD Y LA CALIDAD 
EN LOS TRABAJOS REALIZADOS 
SON LAS NORMAS 
DE ESTA EMPRESA

Crta. N-V km. 194,50 – 10350 Almaraz (Cáceres) • Tel./Fax: 927 54 43 81 • Mvl.: 606 092 849 • 661 522 109

j.m.bravo@grupojabra.es • a.bravo@grupojabra.es www.grupojabra.es

VOGELSANG – LEADING IN TECHNOLOGY
vogelsang.info

REDUCE EL  
TAMAÑO DE TUS 
SUBPRODUCTOS

La trituradora de doble eje Vogelsang RedUnit XRL260 tiene un rendimiento de hasta  
100 toneladas por hora. Gracias al uso de dos motorreductores y a la posibilidad de ajustar 
individualmente los ejes, la trituradora XL de dos ejes procesa huesos, restos de carne y 
otros cuerpos duros con suavidad y y con resultados óptimos. El concepto de servicio rápido 
orientado al usuario, típico de Vogelsang, también ahorra tiempo y mano de obra. 
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WORLD’S LARGEST KOBE BEEF IMPORTER
2025

G I R AU D I  M E AT S

#1 
G I R A U D I . C O M

+37 7 93  10  42  42  -  g i raudi@giraudi .com

TRADITIONAL MEATS
SALES AGENTS & TRADERS

EXCLUSIVE MEATS
IMPORTS, EXPORTERS & DISTRIBUTORS

CREATIVE MEATS
PRODUCERS & BRAND BUILDERS

WHAT WE DO?



C/ Puerto de la cruz verde 4 - 28045 Madrid+34 669 639 003

Líderes en el comercio 
mayorista de carne 
de vacuno en Europa.
Con más de 24 años de experiencia en el 
sector y presencia en Alemania, Países Bajos, 
Polonia, Austria, España, Portugal y Bélgica, 
nos comprometemos a brindar un servicio B2B, 
ayudando a exportar e importar los productos 
en los mercados europeos de manera eficiente, 
garantizando que las carnes de vacuno premium 
sean tratadas, transportadas y entregadas de 
manera profesional.

office@yameatrade.com

Gestionamos la logística
ESPAÑA · HOLANDA · BÉLGICA · POLONIA · ALEMANIA 
AUSTRIA · PORTUGAL · ITALIA · FRANCIA

Jarvis es sinónimo de calidad, artesanía, fiabilidad y resistencia bajo 
condiciones de trabajo exigentes en el mercado internacional, siendo el 
principal proveedor de maquinaria para mataderos y salas de despiece 
en todas las líneas bovinos, porcinos, ovinos y aves.

972 478 766 info@jarvisespana.es | Carrer Farigola Nº 28 |  17457 Riudellots de la Selva (Girona)jarvisespana.es

LIDER MUNDIAL EN MAQUINARIA 
DE PROCESAMIENTO DE CARNE 

Pruebas sin coste ni compromiso · Servicio 
técnico cualificado · Atención personalizada
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Astrid Trading International es la empresa 
independiente más fuerte de España en 
importación y exportación de carne de vacuno.

Conectamos y representamos a los mataderos y 
salas de despiece más prestigiosos de España, 
Holanda, Bélgica, Polonia, Alemania, 
Austria y Canadá.

Cuidamos con detalles el proceso de calidad 
del producto y acompañamos la red de logística 
para así asegurar la mejor experiencia a 
nuestros clientes. 

Somos líderes en habilidades comerciales 
internacionales y expertos en la apertura de 
nuevos mercados que se adapten mejor a sus 
productos cárnicos.

Seleccionamos para usted los mejores 
proveedores del mercado en cuanto a tamaño, 
calidad y tiempos de entrega. 

¡Nos adaptamos a sus necesidades!

Importación y exportación 
de productos cárnicos

Tel.: 915 061 877

www.asttra.com
Asttra®, meat to meet your expectations

Calle Jesus Goldero 6 – 2° - 28045 Madrid



www.encinarsa.com

encinar@encinarsa.com

EL ENCINAR DE HUMIENTA S.A.

Instalaciones Mercamadrid / Mercamadrid Facilities
Eje 3-11, Parcela J1 Mercamadrid

Carretera Villaverde a Vallecas km 3,800
28053 Madrid | España/Spain

T.: +34 915 079 645 | +34 915 070 510

Instalaciones Almaraz / Almaraz Facilities
Carretera Saucedilla, s/n

10350 Almaraz (Cáceres) | España/Spain
T.: +34 927 545 174
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