








Escuelas infantiles y colegios

Unidades de día y residencias

Cuidamos de la salud de los más pequeños, 
inculcándoles los valores de una comida 
saludable que les permita crecer sanos. Porque 
sabemos la responsabilidad que esto implica, 
contamos con un equipo humano conformado 
por nutricionistas expertos en alimentación 
infantil, pediatras y cocineros cualificados. El 
resultado son menús saludables y equilibrados, 
que se completan con propuestas de cenas en 
función del almuerzo servido cada día. 

Nuestra flexibilidad nos permite adaptarnos a 
cada necesidad. Desde los menús específicos 
de bebés a los orientados a las necesidades 
nutricionales de los adolescentes, pasando por 
las dietas especiales para cada alergia, creencia 
religiosa, intolerancia alimentaria o patología, 
que son trabajados con mimo con el objetivo de 
evitar la exclusión a la hora del comedor. 

Cuidamos de nuestros mayores ofreciéndoles 
menús saludables que se reparten diariamente 
en residencias y unidades de día. Sabemos de sus 
necesidades y para ellos seleccionamos las mejores 
materias primas, elaborando los platos con la 
supervisión de equipo de nutrición y dietética.

Ofrecemos menús para personas diabéticas, 
astringentes, hipocalóricos, hiposódicos, 
triturados… Nos desvivimos por nuestros 
mayores y cocinamos para ellos con la atención 
y el cariño que merecen.
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Estamos convencidos de que 
una buena comida comienza 
con la selección de los mejores 
ingredientes.

Ofrecemos menús saludables 
elaborados con las mejores 
materias primas para cuidar de la 
salud de nuestros mayores



Llegamos a las casas de nuestros clientes para realizar 
entregas puntuales o diarias, lo que les permite 
seguir con su ritmo de vida o sus obligaciones sin que la 
elaboración de su comida suponga un problema. 

Ofrecemos un servicio excelente para aquellas 
personas para las que supone un auténtico quebradero 
de cabeza prepararse un menú para cada día, para 
quienes no quieren perder tiempo en hacer la compra 
o buscan delegar su alimentación en un equipo de 
profesionales que se preocupen de la calidad de los 
ingredientes y la realización de un menú saludable.

Prestamos servicios de comida a empresas con 
diferentes sistemas de colaboración, desde la 
gestión completa del comedor y cocina in situ 
hasta la petición particular de los trabajadores, 
que pueden elegir entre menú light, tradicional 
o gourmet.

Queremos hacer la vida más fácil a nuestros 
clientes y por ello aceptamos diferentes medios 
de pago, desde tarjeta de crédito a través de la 
web hasta transferencia o tickets de comida.
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Servicio a domicilio

Servicio a empresas

Llegamos donde quiera que 
estés: más de 400 usuarios 
en más de 15 municipios 
ya saben lo que es comer 
bien con nuestra atención 
personalizada.

Los más 
destacados 
parques 
empresariales 
de Sevilla ya 
confían en nuestra 
experiencia y 
buen hacer. 











Expertos en proyectos, equipamiento 
y menaje para restauración, hotelería 

y colectividades.

www.oyv.es

Vive un evento único 
en nuestra Hacienda 
Mesa del Rey. 

Nos encargamos de 
todo para que sólo 
te preocupes de 
disfrutar.
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