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Bodegas Mendieta se fundé en el afio 1900y, desde entonces,

hace mas de un siglo, la familia Mendieta ha estado presente

en mundo del vino vy, posteriormente, del aceite de oliva, siendo

testigos de la evolucién de estos importantes sectores a nivel nacional

e internacional y compartiendo, al mismo tiempo, su contrastada
experiencia y saber hacer durante mas de cinco generaciones.

Juan Antonio Guillermo Mendieta adquirié las fincas El Duquesillo y El Cuartillo,

desarrollando en ellas importantes vinedos, asi como la finca Sierra del Peral, donde

creé la almazara. Actualmente, la familia cuenta, ademas, con dos bodegas ubicadas

en Alcazar de San Juan y Daimiel. Arancha Guillermo Mendieta, su hija, ha sido desde el

principio su fiel colaboradora en esta apasionante empresay permanece a su lado disfrutando
cada dia de la ilusion de continuar trabajando bajo la misma filosofia de tradicién familiar.

Asimismo, gracias a la apuesta constante por la mejora continua, la innovacién y la sostenibilidad, a lo
largo de los afos el nombre de los Mendieta se ha convertido en sinénimo de calidad, consolidandose
como especialistas en la elaboracion de vinos y aceites de oliva de calidad superior para selectas firmas de
Espana y el mundo.

Desde el momento mismo en que Deucalidon arrojé sobre la desnuda tierra las piedras de donde brotaron los hombres,
empedernida raza, al punto impuso la naturaleza a lugares determinados leyes ciertas y eternas normas.”

Virgilio, Gedrgicas
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Bodegas Mendieta wurde im Jahr 1900 gegriindet. Seitdem,
also seit mehr als einem Jahrhundert, ist die Familie Mendieta
in der Welt des Weins und spater des Olivendls prasent und hat
die Entwicklung dieser wichtigen Sektoren auf nationaler und
internationaler Ebene miterlebt und gleichzeitig ihre bewahrte
Erfahrung und ihr Know-how seit mehr als fiinf Generationen
weitergegeben.

Juan Antonio Guillermo Mendieta erwarb die Landereien El
Duquesillo und El Cuartillo, auf denen er bedeutende Weinberge
anlegte, sowie das Landgut Sierra del Peral, wo er die Olmihle
griindete. Derzeit besitzt die Familie auch zwei Weinkellereien
in Alcazar de San Juan und Daimiel. Arancha Guillermo Mendieta, seine Tochter, war von Anfang an seine treue Mitarbeiterin in diesem
aufregenden Unternehmen, bleibt an seiner Seite und genief3t jeden Tag die Freude, unter der gleichen Philosophie der Familientradition
weiter zu arbeiten.

Dank des standigen Engagements fiir kontinuierliche Verbesserung, Innovation und Nachhaltigkeit ist der Name der Familie Mendieta
im Laufe der Jahre zu einem Synonym fiir Qualitat geworden und hat sich als Spezialist fiir die Herstellung von Weinen und Olivendlen
hochster Qualitat fir ausgewahlte Firmen in Spanien und der Welt konsolidiert.

Von'dem Augenblick an, als Deukalion die Steine auf die nackte Erde warf, aus denen die Menschen als leidenschaftliche Rasse hervorgingen,
hat die Natur bestimmten Orten bestimmte Gesetze und ewige Regeln auferlegt.”

Vergil, Georgica



Vd

N U EST R PAS I O N ES Nuestras plantas son nuestro bosque y sus ciclos conducen

nuestra vida. Por ello, nuestra vocacion es cuidarlas y

transformar sus frutos en un regalo para todos los sentidos.
LS Py [y

Nuestras fincas gozan de una ubicacion
estratégica y privilegiada en el corazon de
Castilla-La Mancha.”

El Duquesillo cuenta con 185 hectéreas de vifiay 15 de
olivar, y nuestra destacada labor en sus tierras nos permitié
consolidarnos como pioneros en la transformacion y
modernizacién de viiedos y olivares en toda la regién.
Sierra del Peral, cercana a la histdrica Valdepeias, es

una finca donde se respira naturaleza pura. Dispone

de 900 hectéreas de olivar sobre tierra almagra,

salteadas de encinas centenarias y arropadas por

mas de 100 hectareas de monte mediterraneo.

El Cuartillo, nuestra Ultima adquisicién, enamora

con sus 230 hectéreas sinuosamente onduladas,
divididas en 125 de vifia, 30 de olivar, 55 de
almendros y 20 de pinares habitados por especies
autdctonas, conformando un ecosistema Unico al pie
de las sierras que se integra a las estribaciones de los
Montes de Toledo.

Somos conscientes de que la calidad de la materia prima
determina absolutamente la calidad del producto final. Por

ello, cultivamos la mayor parte de nuestras uvas y aceitunasy
trabajamos, desde hace mas de cuarenta aios, con los productos
de proveedores de La Mancha y de las zonas mas representativas
de Espana. Asimismo, contamos con mas de 50 profesionales con
formacion especializada y, sobre todo, con una marcada herencia de
pasion por el campo y la naturaleza. Entre todos garantizamos que los
productos a utilizar hayan sido seleccionados cuidadosamente en su punto
6ptimo de maduracion y frescura.




U N S E RE LEI D E N SCH AFT IST Unsere Pflanzen sind unser Wald und ihre Zyklen

bestimmen unser Leben. Deshalb ist es unsere
Berufung, sie zu pflegen und ihre Friichte in ein
W W Geschenk fiir alle Sinne zu verwandeln.

™ie

sere Betriebe geniefien eine strategische und privilegierte Lage im Herzen von Castilla-
Mancha’.

El Duquesillo verfligt iber 185 Hektar Weinberge und 15 Hektar Olivenhaine. Durch unsere hervorragende Arbeit auf den Landereien
konnten wir unsere Position als Vorreiter bei der Umwandlung und Modernisierung von Weinbergen und Olivenhainen in der gesamten
Region festigen. Sierra del Peral, in der Nahe des historischen Valdepenas, ist ein Anwesen, in dem Sie Natur pur atmen konnen. Es hat
900 Hektar Olivenhaine auf Almagra-Boden, die mit hundertjahrigen Steineichen bestiickt und von mehr als 100 Hektar mediterraner
Macchia umgeben sind.

El Cuartillo, unsere jingste Akquisition, verzaubert mit seinen 230 wellenformigen Hektar, die sich in 125 Hektar Weinberge,__SO Hektar
Olivenhaine, 55 Hektar Mandelbdume und 20 Hektar Pinienwalder mit autochthonen Arten aufteilen und ein einzigartiges Okosystem
am FulBe der Gebirge bilden, das in die Auslaufer der Montes de Toledo integriert ist.

Wir sind uns bewusst, dass die Qualitat des Rohmaterials absolut die Qualitdt des Endprodukts bestimmt. Aus diesem Grund bauen wir
die meisten unserer Trauben und Oliven an und arbeiten seit Uber vierzig Jahren mit Produkten von Lieferanten aus La Mancha und den
reprasentativsten Gebieten Spaniens. Wir haben auch mehr als 50 Fachleute mit spezialisierter Ausbildung und vor allem mit einer starken
Tradition der Leidenschaft fiir das Land und die Natur. Gemeinsam garantieren wir, dass die verwendeten Produkte zum optimalen Reife-
und Frischezeitpunkt sorgfaltig ausgewahlt wurden.

AGROVIN

Comprometidos conla Enologia

LA UVA

NUESTRO PEQUENTOD
GRAN UNIVERSDO

www.agrovin.com




VINOS QUE MARCAN WEINE, DIE DEN
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Productos Enoldgicos

6 544 228 - F (+34) 926 542 054 - maquinaria.es - www.velomaquinaria.es




En /la quinta generacién de la familia Mendieta
hemos conquistado nuevos horizontes a través de la
internacionalizacion, en un proceso que nos llevé a descubrir
y comprender el gusto y las caracteristicas peculiares que
cada pais aprecia en un vino, aportando, al mismo tiempo,
la personalidad de nuestra tierra y nuestros vifedos para
conseguir una cuidada elaboracién con sello propio. América
nos ensené a modernizar un cabernet. Francia, a desarrollar la
elegancia de un chardonnay, a extraer la explosién de aromas
de un sauvignon blanc y la complejidad exquisita de un merlot.
Rueda, ese toque herbdceo y rotundo del verdejo. Imposible
citar a cada uno de ellos, pero todos nos hicieron aprender”.

Cuando elaboramos un vino, nos sumergimos en lo que nuestro
cliente busca, conseguimos que los matices de color y aromas,
asi como las propiedades organolépticas y analiticas, se ajusten
completamente a sus requerimientos, y le aportamos nuestro
toque personal de creatividad. Aprovechamos al maximo las
caracteristicas y bondades de diversos varietales como airén,
macabeo, chardonnay, sauvignon blanc, verdejo y moscatel
en blancos; y tempranillo, cabernet sauvignon, merlot, syrah,
garnacha, graciano y mazuelo en tintos y rosados.

La vinificacién es el resultado de un proceso lento que conlleva
un exhaustivo control de la temperatura y un “savoir faire” que
combina talento y experiencia en el uso de las mejores levaduras
seleccionadas y los productos quimicos de mayor calidad, al
igual que en la aplicacion de los métodos y tratamientos que
cada variedad precisa. De esta forma, conseguimos:

e Espumosos con una personalidad marcada y destacados por
la finura de sus aromas y el correcto equilibrio de acidez en
boca.

e Monovarietales de rotunda tipicidad tanto en blancos como
en tintos y rosados.

e Diversos rosados de tonalidades ajustadas al minimo matiz,
que son la expresion del gusto y la sensibilidad propia de
diez paises diferentes.

e Un amplio abanico de vinos jovenes y vinos elaborados con
las caracteristicas precisas para obtener bebidas aroma-
tizadas, alcohol free, gliihwein, sangrias, maderizaciones
modernas, etc.

In der fiinften Generation der Familie Mendieta haben wir durch
die Internationalisierung neue Horizonte erobert, in einem Prozess,
der.uns dazu gebracht hat, den Geschmack und die besonderen
Eigenschaften, die jedes Land an einem Wein schditzt, zu entdecken
und zu verstehen und gleichzeitig die Persénlichkeit unseres
Landes und unserer Weinberge einzubringen, um eine sorgfdltige
Ausarbeitung mit unserem eigenen Stempel zu erreichen. Amerika
hat uns gelehrt, wie man einen Cabernet modernisiert. Frankreich,
die Eleganz eines Chardonnays zu entwickeln, die Aromenexplosion
eines Sauvignon blanc und die exquisite Komplexitdt eines Merlots zu
gewinnen. Rueda, diese krautige und runde Note des Verdejos. Es ist
unmdglich, jeden einzelnen von ihnen zu erwdhnen, aber sie haben
uns alle zum Lernen gebracht’.

Wenn wir einen Wein herstellen, vertiefen wir uns in das, was unser
Kunde sucht. Wir stellen sicher, dass die Nuancen der Farbe und der
Aromen sowie die organoleptischen und analytischen Eigenschaften
vollstandig mit seinen Anforderungen (bereinstimmen und wir
flgen unsere personliche Note der Kreativitdt hinzu. Wir nutzen
die Eigenschaften und Vorteile verschiedener Rebsorten wie Airén,
Macabeo, Chardonnay, Sauvignon blanc, Verdejo und Muskateller bei
den WeiBweinen; Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah,
Garnacha, Graciano und Mazuelo bei den Rotweinen und Rosés.

Die Weinherstellung ist das Ergebnis eines langsamen Prozesses,
der eine griindliche Kontrolle der Temperatur und ein “savoir faire”
beinhaltet, das Talent und Erfahrung in der Verwendung der besten
ausgewahlten Hefen und der hochwertigsten chemischen Produkte
sowie in der Anwendung der Methoden und Behandlungen, die jede
Sorte erfordert, vereint. Auf diese Weise erreichen wir:

e Schaumweine mit ausgepragter Personlichkeit, die durch die
Feinheit ihrer Aromen und die richtige Balance der Saure im Mund
hervorgehoben werden.

e Monovarietdten von durchschlagender Typizitdt sowohl bei den
WeilBweinen als auch bei den Rot- und Roséweinen.

e Eine Vielfalt von Roséweinen mit auf die kleinste Nuance
abgestimmten Tonen, die Ausdruck des Geschmacks und der
Sensibilitdt von zehn verschiedenen Landern sind.

e Eine breite Palette von jungen Weinen und Weinen, die
mit den genauen Eigenschaften ausgearbeitet werden, um
aromatisierte Getranke, alkoholfreie, Gliihwein, Sangrias, moderne
Maderisierungen usw. zu erhalten.

MORALES

Maquinaria Vinicola

« Tolvas de recepcion + Volteadores de Cajas de uva

« Sinfines Transportadores « Plataformas Basculantes

+ Equipos para Bodega:
- Equipos de limpieza
-Bombas
- Filtros

« Contenedores de Orujos

TALLERES JESUS MORALES, S.L.

+ Desmenuzadores para el Raspén de Uva
+ Tamiz Rotativo para mosto y uva

+ Servicio Técnico y de Mantenimiento

Ctra. Tomelloso - Pedro Mufioz, Km: 0'600 » TOMELLOSO ( CIUDAD REAL) C.P.: 13700 » Tel / Fax: 926511029
Email: info@talleresjesusmorales.es » www.talleresjesusmorales.es

Talleres Jestis Morales es una
empresa dedicadaala
Maquinaria Vinicola, que
da servicio a numerosas
Bodegas, Sociedades y
empresas del sector Vinicola
enla zona centro.

Ha sido y serd siempre
nuestra principal aspiracion,
el ofrecer dia a dfa el mejor
producto y servicio a todas
estas Industrias, habiendo
llevado a cabo innumerablés
proyectos para los que se'nds
harequerido, desde nuestra
dilatada trayectoria de mas
de 40 aiios en el sector.




RO ACEITE DE OLIVA:
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TelctonostehibTal a2 011 = Pol. Ind. Emilio Castro - Avda. de la Tecnologia, 1 - 13600 Alcazar de San Juan - 926 543 889

carreroingenieros@gmail.com
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LIVENOL:

En Bodegas Mendieta nos sentimos orgullosos de poder trabajar
respetando la tradicién gastronémica de una de las joyas mds
importantes de la dieta mediterrdnea: el aceite de oliva. Asimismo,
la razén de ser de nuestra empresa se centra en conseguir la
mezcla perfecta de trabajo artesanal e innovacion... el amor a la
tradicion no nos ha cegado a la hora de investigar e incorporar
siempre tecnologias de vanguardia que nos permitan conseguir la
mds alta calidad en nuestros productos’.

Para elaborar el aceite de oliva, la transformacién de la materia
prima de zumo de aceituna se lleva a cabo en un maximo de
dos horas, lo que permite conferir el maximo frescor y aroma
al resultado final. Trabajamos con arbequina, picual, cornicabra
y hojiblanca. Nuestra gama de productos incluye aceites
monovarietales, asi como coupages que permiten aportar
estabilidad maxima, aprovechando asi las ventajas y neutralizando
las carencias que cada variedad conlleva.

Comercializamos aceite de oliva virgen extra convencional y
ecoldgico, gracias a que la produccién de las fincas Sierra del Peral
y El Cuartillo es enteramente ecoldgica.

IBERICA

ZIMENDUNI

Pasion y dedicacidn por el sector aceitero e industrial,
Constante inversion en tecnologia y recursos humanos:
este es el secreto de Amenduni.

para la extraccion

separacion

Pol. Ind. Los Olivares - C/ Huelma, Parcela 19 - 23009 Jaén - 953 281 315 - amenduni@amenduni.es - www.amenduni.com



CALIDAD

INNOVACION - SOSTENIBILIDAD:
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Trabajamos cada dia con dedicacion, cuidando cada detalle
en nuestros procesos productivos para garantizar la mdxima
trazabilidad y calidad. A lo largo de los anos, hemos apostado,
ademds, por la innovacion y la sostenibilidad como ejes
fundamentales de nuestra filosofia de negocio. Por ello, hemos
sido merecedores del mejor aval: la confianza y fidelidad de
nuestros mds de 200 clientes, en su mayoria, firmas selectas de
Europa, América y Asia.”

Podemos servir los productos absolutamente listos para
embotellar. Para el vino, trabajamos siempre con filtro tangencial
y disponemos de 2,5 M de frigorias. En el aceite, contamos
con un sistema de centrifugacion de dos fases, respetando el
medioambiente y aprovechando el autoconsumo del hueso de
aceituna para la aportacion de energia calorifica a la almazara.

Gracias a nuestra gran capacidad productiva, podemos cargar
hasta un millén de litros de vino y casi doscientos mil de aceite
a diario. Trabajamos con partners de transporte especializados
para que nuestros clientes reciban sus camiones o flexis de forma
impecable y en el plazo acordado.

Wir’ arbeiten jeden Tag mit Hingabe und kiimmern uns um
jedes Detail in unseren Produktionsprozessen, um maximale
Riickverfolgbarkeit und Qualitdt zu garantieren. Im Laufe der Jahre
haben wir uns auch zu Innovation und Nachhaltigkeit als Eckpfeiler
unserer Geschdftsphilosophie verpflichtet. Deshalb haben wir uns
die beste Bestdtigung verdient: das Vertrauen und die Treue unserer
mehr als 200 Kunden, meist ausgewdhlte Firmen aus Europa,
Amerika und Asien’.

Wir kdnnen unsere Produkte absolut abfillfertig liefern. Fur
Wein arbeiten wir immer mit einem tangentialen Filter und wir
verfiigen Uber Kihlanlagen von 2,5 M. Fiir das Ol haben wir ein
Zweiphasen-Zentrifugationssystem, das die Umwelt schont und
den Eigenverbrauch des Olivenkerns nutzt, um der Olmiihle
Warmeenergie zuzufihren.

Dank unserer groBen Produktionskapazitdt konnen wir taglich
bis zu einer Million Liter Wein und fast zweihunderttausend Liter
Ol verladen. Wir arbeiten mit spezialisierten Transportpartnern
zusammen, um sicherzustellen, dass unsere Kunden ihre Lkw oder
Flexis tadellos und pinktlich erhalten.
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" AGROMILLORA
I s in our nature

938 91 21 05 * info@agromillora.com - www.agromillora.com
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Avda. de los Industriales s/n
Poligono Ind. El Bombo-Apdo. 86
B4 comercial@inoxalia.net 13700 Tomelloso (Ciudad Real)
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QUALITAT - INNOVATION - NACHHALTIGKEIT:

“Nuestros clientes

ey \
¢ Ml
estan en el corazon de nuestro negocio. ' f \:\ i)

Cada uno es tnico, por lo que son tratados de tal manera'y nos
enorgullecemos de encontrar soluciones innovadoras para las necesidades de cada uno.” e

Cortication

Calle Santiago, 14 - 13.640 Herencia - CIUDAD REAL / Transporte Cisternas: 926 573 226 / Transporte Cajas: 926 573 226 / info@abengoza.es /| www.abengoza.es



(+34) 926 54 06 29

bodega@bodegasmendieta.com
www.bodegasmendieta.com

BODEGAS MENDIETA
Avenida de Cervera, 77
13600 Alcazar de San Juan
Ciudad Real

Espafia / Spanien

FINCA EL DUQUESILLO

Carretera Villarta de San Juan-

Argamasilla, km 11,5
13600 Alcazar de San Juan
Ciudad Real

Espafa / Spanien

BODEGAS MENDIETA
Carretera de Malagén, s/n
13250 Daimiel

Ciudad Real

Espafia / Spanien

FINCA SIERRA DEL PERAL
Carretera La Solana-
Valdepenas, km 45

13230 Membirilla

Ciudad Real

Espafa / Spanien

g =
&(hsn/s *.14061 » www.jscomunicacion.es
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FINCA EL CUARTILLO
Carretera Herencia-
Cinco Casas, km 12,5
13640 Herencia
Ciudad Real

Espafia / Spanien
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